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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN — NL

¢ Lees eerst de gebruiksaanwijzing aandachtig en geheel
door voordat u het apparaat gaat gebruiken en bewaar
deze zorgvuldig voor latere raadpleging.

® Gebruik dit apparaat uitsluitend voor de in de gebruiksaanwijzing
beschreven doeleinden. Gebruik de kookplaat alleen voor het
bereiden van gerechten. Het toestel is niet geschikt om ruimtes
te verwarmen.

WAARSCHUWING: het apparaat en de toegankelijke delen
worden heet tijdens het gebruik. Raak hete delen niet
aan. Houd kinderen jonger dan 8 jaar uit de buurt tenzij
er voortdurend op hen wordt gelet.

* Het apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en door personen met beperkte fysieke, zintuiglijke
of mentale vermogens of gebrek aan ervaring of kennis,
wanneer zij het apparaat onder toezicht gebruiken of zijn
geinstrueerd over het veilige gebruik ervan en zij de daaruit
voortkomende gevaren begrijpen.

e Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Het apparaat mag niet door kinderen worden gereinigd
of onderhouden, tenzij dit onder toezicht gebeurt.

* Bewaar geen voorwerpen in kastjes boven of achter
het apparaat die voor kinderen interessant zijn.

* De kookzones worden warm tijdens het gebruik en blijven
na gebruik ook nog een tijd warm. Laat geen kleine kinderen
in de buurt tijdens en vlak na het koken.

e Wanneer de veiligheidsvoorschriften en waarschuwingen niet
worden opgevolgd, kan de fabrikant niet aansprakelijk worden
gesteld voor de schade die daarvan het gevolg is.

* Open nooit de behuizing van het apparaat.

¢ VVerwarm geen dichte blikken op de kookplaat. Er ontstaat een
overdruk waardoor de blikken kunnen exploderen. U kunt zich
hierdoor verwonden/verbranden.

WAARSCHUWING: brandgevaar: laat niets onbeheerd op de
kookplaat staan.
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WAARSCHUWING: koken met vet of olie op een kookplaat
zonder toezicht kan gevaarlijk zijn en kan brand tot gevolg
hebben. Probeer NOOIT de brand te blussen met water,
maar zet het apparaat uit en dek de vlammen daarna

af met bijvoorbeeld een deksel of een blusdeken.

* Het apparaat mag niet buiten gebruikt worden.

® Gebruik het apparaat niet als werkblad. Het apparaat kan
per ongeluk worden ingeschakeld of nog heet zijn, waardoor
voorwerpen kunnen smelten, heet worden of vlam vatten.

* Dek het apparaat nooit af met een doek of iets dergelijks. Als het
apparaat nog heet is of wordt ingeschakeld, bestaat er brandgevaar.

* Gebruik nooit een hogedruk- of stoomreiniger voor het reinigen
van de kookplaat.

® Gebruik het apparaat niet in een ruimte met een
omgevingstemperatuur beneden 5°C.

e Als het apparaat voor de eerste keer gebruikt wordt, zal het
‘nieuw’ ruiken. Dit is normaal. Door te ventileren verdwijnt
de geur vanzelf.

WAARSCHUWING: indien de glasplaat van de kookplaat

is gebroken:

- schakel onmiddellijk alle branders en elektrische
verwarmingselementen uit en verbreek de stroomtoevoer
naar het apparaat.

- raak het oppervlak van het apparaat niet aan.

- gebruik het apparaat niet.

® Het apparaat is niet bedoeld om te worden bediend door middel
van een externe timer of een apart afstandsbedieningssysteem.
e Plaats geen metalen voorwerpen zoals messen, vorken,
lepels en deksels op het oppervlak van de kookplaat.
Deze kunnen heet worden.
¢ De glaskeramische plaat is zeer sterk, maar niet onbreekbaar.
Wanneer er iets op valt, bijvoorbeeld een kruidenpotje of een
puntig voorwerp, kan er een breuk ontstaan.

WAARSCHUWING: als het oppervlak is gebarsten, schakelt

A u het apparaat uit om het risico van een elektrische schok
te vermijden.
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¢ Houd rekening met de zeer snelle opwarmtijd op de hogere
standen. Blijf er altijd bij staan als u een kookzone op een hogere
stand heeft ingesteld.

¢ Defecte onderdelen mogen alleen vervangen worden door
originele onderdelen. Alleen van die onderdelen kan de fabrikant
garanderen dat zij aan de veiligheidseisen voldoen.

¢ Schade ontstaan door verkeerd aansluiten of verkeerd gebruik
valt niet onder de garantie.

¢ Indien de aansluitkabel beschadigd is, mag deze alleen worden
vervangen door de fabrikant, zijn service-organisatie of
gelijkwaardig gekwalificeerde personen, teneinde gevaarlijke
situaties te voorkomen.

¢ De elektrische aansluiting moet voldoen aan de nationale
en lokale voorschriften.

* De wandcontactdoos en de stekker moeten altijd bereikbaar blijven.

* Het apparaat mag niet via een verdeelstekker of verlengsnoer
op het elektriciteitsnet worden aangesloten. Hiermee kan veilig
gebruik van het apparaat niet worden gewaarborgd.

* Het apparaat moet altijd geaard zijn.

e Het werkblad waarop de kookplaat wordt geplaatst, moet vlak zijn.

¢ De wanden en het werkblad rondom het apparaat moeten
minimaal tot 90°C hittebestendig zijn. Ook al wordt het apparaat
zelf niet warm, door de warmte van een hete pan kan de wand
verkleuren of vervormen.

e WAARSCHUWING: Het koken op de kookplaat moet
altijd in de gaten gehouden worden. Een kortdurend kook-
of bakproces moet continue gevolgd worden.
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PRODUCTOMSCHRIJVING

Kookzone (@ 192 mm)

Timer toets
Standen-draaiknop
Aan/uit-knop met display
Toets voor toetsenblokkering
Behuizing
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VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Voordat u het apparaat voor de eerste maal in gebruik neemt, dient u als volgt te werk te gaan: pak de kookplaat voorzichtig
uit en verwijder al het verpakkingsmateriaal. De verpakking (plastic zakken en karton) buiten het bereik van kinderen houden.
Controleer na het uitpakken het apparaat zorgvuldig op uiterlijke schade dat mogelijk ontstaan is tijdens het transport.

Plaats de kookplaat op een stevige, vlakke en hittebestendige ondergrond. Maak de kookplaat schoon met een licht vochtige
doek. Controleer of de spanning overeenkomt met de spanning die vermeld is op het typeplaatje voordat u de stekker in het
stopcontact steekt.

BEDIENING VAN DE KOOKPLAAT

Gebruik alleen pannen die geschikt zijn voor een inductie kookplaat en met de juiste afmeting van 15 tot 20 cm doorsnede.

De inductie kookplaat heeft twee kookzones en elke kookzone heeft zijn eigen bedieningsknoppen. De bediening voor de beide
kookzones functioneert hetzelfde.

De inductie kookplaat functioneert door elektronische sensoren die worden bediend door de corresponderende tiptoets aan
te raken. Bij elke aanraking van een tiptoets of draai aan de standenknop klinkt er een geluidssignaal. Zorg ervoor dat het
bedieningsgedeelte altijd schoon en droog is.

PLAATS EEN PAN OP DE GLASKERAMISCHE PLAAT

e Controleer of de ventilatieopeningen niet geblokkeerd zijn en plaats geen keukengerei in de directe omgeving van de
inductie kookplaat.

¢ Plaats de pan met voedsel of vloeistof in het midden van de kookzone.

STEEK DE STEKKER IN HET STOPCONTACT

¢ Nadat de stekker in het stopcontact gestoken is, klinkt er een piepsignaal. In het display knippert [--].

DE INDUCTIE KOOKPLAAT AAN ZETTEN

¢ Druk op de aan/uit-knop. Het display toont [on] en de kookzone is klaar om te verwarmen.

e Als de kookzone niet binnen 1 minuut bedient wordt na het aanzetten van de kookzone [on], zal de inductie kookplaat
automatisch weer op standby gaan [--].

HET INSTELLEN VAN EEN STAND

¢ Draai aan de standenknop om de inductie kookplaat op de gewenste stand te zetten.
De inductie kookplaat heeft 10 standen, waarbij [1] de laagste stand is en de boost [P] de hoogste stand is.

Stand 1 2 3 4 5 6 7 8 9 Boost
Displayweergave 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P
o Als er geen pan op de kookzone staat na het aanzetten, zal de inductie kookplaat niet opwarmen. Eén minuut later, zal de
inductie kookplaat automatisch uitschakelen.
DE INDUCTIE KOOKPLAAT UITSCHAKELEN
¢ Druk op de aan/uit-knop om de kookzone handmatig uit te schakelen of zet de standenknop op 0.
Let op: de glasplaat zal heet zijn [HH].

RESTWARMTE INDICATIE

De restwarmte indicatie geeft aan dat de glasplaat nog te heet is om aan te raken in het gebied van de kookzone.

Als het gebied van de kookzone nog te heet is, verschijnt er een [HH] in het display. Zodra de temperatuur lager wordt, maar
nog wel heet is, zal de [HH] indicatie veranderen in [hh]. De temperatuur van de glasplaat is laag, als [--] in het display knippert.

BOOST FUNCTIE

De Boost functie geeft gedurende een korte tijd extra vermogen.

o Zet de kookplaat aan en draai de standenknop naar de hoogste stand, Boost. De Boost functie is geactiveerd als er een [P]
verschijnt in het display. Na 5 minuten schakelt de Boost functie automatisch terug naar stand 9.
Zodra er een andere stand wordt geselecteerd, vervalt de Boost functie.

Let op: de Boost functie kan niet op beide kookzones tegelijk gebruikt worden. Als een kookzone aan is op de Boost functie en
de andere kookzone wordt ook aangezet op de Boost functie dan wordt de instelling van de eerste kookzone automatisch op
een lagere stand gezet.
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HET INSTELLEN VAN DE TIMER

o Druk op de timer toets om de timer in te stellen terwijl de inductie kookplaat aan is. Er knipperen nu cijfers [45] in het
display. Gebruik de standenknop om de tijd aan te passen.
De maximale instelling van de timer is afhankelijk van de ingestelde stand.
De weergave van het display is beperkt en zal de eerste 60 minuten per minuut aangeven [01-60]. Zodra de timer
boven de 60 minuten ingesteld wordt, verandert de weergave in uren en 10-tal minuten. Elke verhoging van de tijd
verspringt nu met 10 minuten.
Bijvoorbeeld: 1 uur en 10 minuten wordt weergegeven als 1.1.

3 uur en 40 minuten wordt weergegeven als 3.4.

Stand 1 2 3 4 5 6 7 8 9 Boost
Maximale tijdsduur van 9 uur en
de timer 50 minuten 9uur | 8uur | 7uur | 6uur | Suur | 4uur | 3uur | 2uur P

Voorbeeld display

weergave 9.5 9.0 8.0 7.0 6.0 5.0 4.0 3.0 2.0 -

¢ 5seconden na het instellen van de timer toont het display de ingestelde stand en brandt de indicatie boven de timer toets.

o Als de timer ingesteld is, kunt u de resterende tijd bekijken door nogmaals op de timer toets te drukken. Als u de ingestelde
tijd wilt aanpassen, drukt u op de timer toets en draai de standenknop om de tijd aan te passen.

e Wanneer de ingestelde tijd voorbij is, klinkt er een piepsignaal en de inductie kookplaat zal automatisch uitschakelen. In
display knippert [HH].

KINDERSLOT

Het kinderslot voorkomt dat de instellingen van de inductie kookplaat onbedoeld aangepast worden. Het instellen van

bijvoorbeeld een hogere stand of andere instellingen is niet mogelijk. Het is alleen mogelijk om de inductie kookplaat uit te

schakelen.

Het kinderslot activeren als de inductie kookplaat in werking is.

¢ Druk gedurende 2 seconden op de tiptoets van het kinderslot. Het display toont [L+ingestelde stand], bijvoorbeeld [L9],
en de indicatie boven de tiptoets van het kinderslot brandt. Alleen de aan/uit-knop en de tiptoets van het kinderslot
functioneren nu nog maar.

Het kinderslot de-activeren

¢ Druk gedurende 2 seconden op de tiptoets van het kinderslot om het kinderslot te de-activeren. Het display toont
[ingestelde stand], bijvoorbeeld [9], en de indicatie boven de tiptoets van het kinderslot is uit.
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PANNEN

Pannen die al eerder op een andere kookplaat zijn gebruikt, bijvoorbeeld een gaskookplaat, zijn niet meer geschikt voor een
inductie kookplaat. Schaf daarom voor het eerste gebruik een nieuwe pan aan als u geen geschikte pan heeft.

— | e

— A 4

Metalen koekenpan Roestvrijstalen pan Geémailleerde Gietijzeren Fluitketel van
pan met metalen grillplaat roestvrijstaal
bodem of geémailleerd

Waaraan moet een goede pan voldoen? De pan moet materialen bevatten die magnetisch zijn. Kookgerei van staal,
geémailleerd staal, gietijzer of roestvrijstaal geven de beste resultaten.

Gebruik pannen met een dikke, vlakke bodem die dezelfde diameter heeft als een kookzone. Dit vermindert de kooktijd.
De pannen moeten een vlakke bodem hebben en een minimale diameter van 12 cm en een maximale diameter van 20 cm.
De kookzone is een cirkel met de kruising van de lijnen als middelpunt van de cirkel.

Na het eerste gebruik kunnen er witte vlekken in de pan ontstaan. Dat is normaal. Schenk wat azijn in de pan en warm dit op
tot 60-80°C. Verwijder de vlekken daarna met een borstel.

Ongeschikt materiaal voor pannen is: glas, keramiek, aluminium, koper en ander niet magnetische materialen.

Wanneer de pan verwijderd wordt van de kookzone zal de inductie kookplaat direct stoppen met verwarmen.

Een pan moet in het midden van kookzone geplaatst worden.

Bij het gebruik van sommige pannen kunt u wisselende geluiden horen. Dit wordt veroorzaakt door de vorm van de pan en
heeft geen invloed op de werking of de veiligheid van de inductie kookplaat.

ENERGIEBESPARING

Plaats de pan op de kookzone voordat deze ingeschakeld is. Als u een kookzone inschakelt zonder dat er een pan op staat,
zal de kookzone niets doen.

Gebruik altijd een deksel op de pan om de kooktijd te reduceren.

Schakel het vermogen terug wanneer vloeistof kookt.

Gebruik niet te veel vocht of vet. Het koken of bakken duurt langer als u teveel gebruikt.

Selecteer het juiste vermogen voor de verschillende kookmogelijkheden.

REINIGING & ONDERHOUD

Voor het schoonmaken altijd de stekker uit de wandcontactdoos verwijderen. Laat de kookzone afkoelen voordat u de inductie
kookplaat schoonmaakt.

Gebruik geen agressieve schurende reinigingsmiddelen, spuitbussen of scherpe voorwerpen om het oppervlak van de
inductie kookplaat te reinigen die niet voor dit doel ontwikkeld zijn.

Na verloop van tijd kunnen de ventilatieopeningen verstopt raken door ophoping van stof of ander vuil. Reinig de
ventilatieopeningen met een zachte, droge doek. Gebruik eventueel een zachte borstel of een mini stofzuiger.

Let op: De inductie kookplaat niet afspoelen met water.

Reinig het oppervlak van de inductie kookplaat dagelijks met een vochtige doek en een mild reinigingsmiddel, zoals
afwasmiddel. Goed droog maken met keukenpapier of een droge theedoek.

Sommige pannen kunnen een metaalachtige substantie op de glasplaat achterlaten. Verwijder dit direct naar het gebruik,
anders wordt het steeds moeilijker om dit te verwijderen. Gebruik eventueel een vochtige doek met een beetje tandpasta
of wat een afwasmiddel.

Wanneer de inductie kookplaat langere tijd niet gebruikt wordt, de stekker uit het stopcontact nemen en berg het apparaat
stofvrij en vrij van ongedierte op.

Overgekookt voedsel kunt u verwijderen door de plek in te laten weken met een vochtige doek en een beetje afwasmiddel
of gebruik een glasschraper. Let op: de glasschraper is scherp. Houd deze uit de buurt van de kinderen.

Gebruik een speciaal reinigingsmiddel voor keramische/inductie kookplaten voor hardnekkige vlekken. Let op: volg de
aanwijzingen op de verpakking.
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STORINGEN & OPLOSSINGEN

Indien er zich een probleem voordoet dan zal dit getoond worden op de displays.

Storingscode | Oorzaak Oplossing

Geen pan, te kleine pan of pan van " . .
EO . Plaats een geschikte pan in het midden van de kookzone.

verkeerd materiaal geplaatst.
E1l Het voltage is te laag. Controleer of uw elektrische installatie 220-240V is. Schakel eventueel een electricién in.
E2 Het voltage is te hoog. Controleer of uw elektrische installatie 220-240V is. Schakel eventueel een electricién in.
E3 Temperatuursensor is defect. Neem contact op met de servicedienst van Inventum.
E4 De inductie sensor is defect. Neem contact op met de servicedienst van Inventum.
E5 Droogkookbeveiliging. Wacht tot de temperatuur weer normaal is en schakel de kookplaat opnieuw in.

. . Schakel de kookplaat uit en laat de kookzones afkoelen. Schakel de kookplaat opnieuw in
E6 De kookplaat is oververhit. I N
en let op of de ventilatie soepel draait.

Temperatuursensor van de glasplaat —

E7 is de‘;ect uu v glasp Neem contact op met de servicedienst van Inventum.

RECYCLING

Dit symbool betekent dat dit product niet bij het gewone huishoudelijke afval mag worden weggegooid (2012/19/EU).
Volg de geldende regels in uw land voor de gescheiden inzameling van elektrische en elektronische producten.
Als u het product correct afvoert, voorkomt u negatieve gevolgen voor het milieu en de volksgezondheid.

mmmmm  Het verpakkingsmateriaal van dit product is 100% recyclebaar, lever het verpakkingsmateriaal gescheiden in.
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SAFETY INSTRUCTIONS - EN

* First carefully read the instruction manual in full prior to using
the appliance and store the manual in a safe place for future
reference.

* Only use this appliance for the purposes described in the instruction
manual. Only use the hob for preparing meals. The appliance is not
suitable for heating rooms.

WARNING: the appliance and accessible parts get hot during
use. Do not touch hot parts. Keep children younger than 8
years of age out of the vicinity, unless they are supervised at
all times.

* The appliance can be used by children of 8 years and older and
by persons with limited physical, sensory or mental capacities or
lack of experience or knowledge, provided they use the appliance
under supervision or have been instructed about its safe use and
understand the hazards it may involve.

e Children must not play with the appliance.

* The appliance must not be cleaned or maintained by children,
unless this is done under supervision.

* Do not store objects that might be of interest to children in
cabinets above or behind the appliance.

® The cooking zones get hot when used and remain hot for a period
after use. Do not allow small children in the vicinity during and
immediately after cooking.

¢ If the safety instructions and warnings are not observed, the
manufacturer cannot be held liable for any resulting damage.

* Never open the base unit of the appliance.

* Do not heat up closed cans on the hob. This creates overpressure,
as a result of which the cans may explode. You could injure/burn
yourself as a result.

WARNING: fire hazard: do not leave anything standing on the
hob unattended.

WARNING: cooking with fat or oil on an unattended hob can

be dangerous and could result in fire. NEVER try to extinguish

the fire with water. Instead, you should turn off the appliance
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and then cover the flames with a lid or an extinguishing blanket,
for example.

* The appliance may not be used outdoors.

* Do not use the appliance as a worktop. The appliance can be
switched on by accident or still be hot, which means that objects
could melt, get hot or catch fire.

* Never cover the appliance with a cloth or something similar.

If the appliance is still hot or is switched on, there is a fire hazard.

¢ Never clean the hob with a high pressure cleaner or steam cleaner.

* Do not use the appliance in a room with an ambient temperature
below 5°C.

e If the appliance is used for the first time, it will smell ‘new’.

This is normal. The smell will disappear through ventilation.
WARNING: if the glass plate of the induction hob is broken:
- immediately switch off all burners and electric heating
elements and disconnect the power supply to the appliance.
- do not touch the surface of the appliance.
- do not use the appliance.

* The appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or a separate remote control system.

* Do not place metal objects such as knives, forks, spoons and lids
on the surface of the hob. These can become hot.

* The ceramic plate is very strong, but not unbreakable. If something
falls on it, such as a spice jar or a pointy object, this may result in
a broken plate.

WARNING: if the surface is cracked, switch off the appliance
to avoid the risk of an electric shock.

e At higher positions, you should be aware of the very fast heating
time. Always remain nearby after adjusting a cooking zone to
a higher position.

¢ Defective parts may only be replaced by original parts. Only for
those parts will the manufacturer be able to guarantee that they
meet the safety requirements.

e Damage as a result of incorrect connection or incorrect use does
not fall under the warranty.
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¢ |f the connecting cable is damaged, it may only be replaced by
the manufacturer, its service organisation or similarly qualified
persons, in order to prevent hazardous situations.

* The electrical connection must meet national and local regulations.

* The socket and plug must always be within reach.

* The appliance may not be connected to the mains supply via
a power strip or extension cord. If this is not observed, the safety
of the appliance cannot be guaranteed.

e The appliance must always be earthed.

* The worktop on which the induction hob is placed must be flat.

* The walls and the worktop around the appliance must be heat-
resistant to at least 90°C. Even if the appliance itself does not get
hot, the heat of a hot pan could discolour or deform the wall.

e WARNING: When cooking on the hob, the process must always
be monitored. A short cooking or baking process should be
monitored continuously.
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PRODUCT DESCRIPTION

Cooking zone (@ 192 mm)
Timer key

Position rotary button
On/off button with display
Key for key lock

Base unit

ok wN R
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PRIOR TO FIRST USE

Before using the appliance for the first time, proceed as follows: carefully unpack the induction hob and remove all packaging
material. Keep the packaging (plastic bags and cardboard) out of reach of children. After unpacking the appliance, carefully check it
for external damage that may have occurred during transport.

Place the induction hob on a firm, flat and heat resistant surface. Clean the induction hob with a slightly damp cloth. Check that
the voltage corresponds with the voltage stated on the information plate before you insert the plug in the socket.

OPERATING THE HOB

Only use pans that are suitable for an induction hob and have the correct size with a cross-section from 15 to 20 cm.

The induction hob has two cooking zones and each cooking zone has its own control buttons. Both cooking zones are operated
in the same way.

The induction hob works by means of electronic sensors that are operated by touching the corresponding touch control. Each
time the touch control is touched or the position knob is turned, you can hear a sound signal. Make sure the operating section
is always clean and dry.

PLACE A PAN ON THE CERAMIC PLATE

e Check that the ventilation openings are not blocked and do not place cookware in the direct vicinity of the induction hob.

e Place the pan with food or liquid in the centre of a cooking zone.

INSERT THE PLUG IN THE SOCKET

¢ When the plug is inserted in the socket, a beep will sound. [--] flashes on the display.

SWITCHING ON THE INDUCTION HOB

* Press the on/off button once. The display shows [on] and the cooking zone is ready for heating.

¢ If the cooking zone is not operated within 1 minute after switching it on [on], the induction hob automatically returns
to standby [--].

ADJUSTING A POSITION

e Turn the position knob to set the induction hob to the required position.
The induction hob has 10 positions, of which [1] is the lowest position and boost [P] is the highest position.

Position 1 2 3 4 5 6 7 8 9 Boost
Shown on display 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P
¢ If there is no pan on the cooking zone after switching it on, the induction hob will not get hot. One minute later, the induction
hob switches off automatically.
SWITCHING OFF THE INDUCTION HOB
e Press the on/off button once to switch off the cooking zone manually or set the position knob to 0.
Caution: the glass plate will be hot [HH].

RESIDUAL HEAT INDICATOR

The residual heat indicator shows that the glass plate is still too hot to touch in the area of the cooking zone.

If the area of the cooking zone is still too hot, [HH] appears on the display. When the temperature gets lower, but is still hot,
the indication [HH] will change into [hh]. The temperature of the glass plate is low, when [--] is flashing on the display.

BOOST MODE

The Boost mode provides extra power for a short period of time.

* Switch on the induction hob and turn the position knob to the highest position, Boost. The Boost mode is active when a [P]
appears on the display. After 5 minutes, the Boost mode automatically switches back to position 9.
When a different position is selected, the Boost mode is cancelled.

Caution: the Boost mode cannot be used on both cooking zones at the same time. When a cooking zone has the Boost mode
activated and the other cooking zone is also switched to Boost mode, the setting of the first cooking zone is automatically
adjusted to a lower position.
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SETTING THE TIMER

o Press the timer key to set the timer while the induction hob is on. Numbers [45] are now flashing on the display.
Use the position knob to adjust the time.

The maximum setting of the timer depends on the set position.
The indication on the display is limited and will show [01-60] per minute during the first 60 minutes. When the timer
is set to more than 60 minutes, the indication is changed to hours and 10 minute periods. Now, each time the time is
increased, 10 minutes will be added.
Example: 1 hour and 10 minutes is now shown as 1.1.
3 hours and 40 minutes is now shown as 3.4.

Position 1 2 3 4 5 6 7 8 9 Boost
Maximum time period of | 9 hours and 9 8 7 6 5 4 3 2 p
the timer 50 minutes | hours | hours | hours | hours | hours | hours | hours | hours
Example of what is 9.5 90 | 80 | 70 | 60 | 50 | 40 | 30 | 20 -

shown on the display

¢ 5 seconds after setting the timer, the display shows the set position and the indicator above the timer key lights up.
e When the timer is set, you can see the remaining time by pressing the timer key once more. If you want to adjust the set
time, press the timer key and turn the position knob to adjust the time.

e When the set time has passed, a beep sounds and the induction hob switches off automatically. On the display [HH] flashes.

CHILD LOCK

The child lock prevents unintended changes to the settings of the induction hob. Setting a higher position, for example, or other
settings will not be possible. It is only possible to switch the induction hob off.

Activating the child lock while the induction hob is operating.

¢ Press the touch control of the child lock for 2 seconds. The display shows [L+set position], for instance [L9], and the indicator
above the touch control of the child lock lights up. Now, only the on/off button and the touch control of the child lock will be

functional.

De-activating the child lock

e Press the touch control of the child lock for 2 seconds to de-activate the child lock. The display shows [set position],
for instance [9], and the indicator above the touch control of the child lock is off.
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PANS

Pans that have already been used other hobs, such as gas hobs, are no longer suitable for an induction hob. Therefore, buy a new
pan prior to first use, if you do not have a suitable pan.

— | e

— ' A
Metal frying pan Stainless steel pan Enamelled pan Cast iron Kettle made of
with metal bottom grill plate stainless steel
or enamelled
¢ Which requirements should a good pan meet? The pan should contain materials that are magnetic. Cookware made of steel,
enamelled steel, cast iron or stainless steel yields the best results.
e Use pans with a thick, flat bottom with the same diameter as a cooking zone. This reduces cooking time.
* The pans must have a flat bottom and a minimum diameter of 12 cm and maximum diameter of 20 cm. The cooking zone is
a circle and the point where the lines cross is the centre of the circle.
o After first use, white stains are sometimes found in the pan. This is normal. Pour some vinegar in the pan and heat it to
60-80°C. Then remove the stains with a brush.
¢ Unsuitable materials for pans are: glass, ceramic, aluminium, copper and other non-magnetic materials.
e When the pan is removed from the cooking zone, the induction hob immediately stops heating.
¢ A pan should always be placed in the centre of a cooking zone.
¢ In the case of some pans, it is possible that you can hear different noises. This is caused by the shape of the pan and does
not affect the function or safety of the induction hob.

ENERGY SAVING

¢ Place the pan on the cooking zone before it is switched on. If you switch on a cooking zone without a pan on top of it,
the cooking zone will do nothing.

e Always use a lid on the pan to reduce cooking time.

¢ Reduce the power when the liquid is boiling.

¢ Do not use too much liquid or fat. Cooking or frying takes longer if you use too much.

¢ Select the correct power for the different cooking possibilities.

CLEANING AND MAINTENANCE

Prior to cleaning, always remove the plug from the wall socket. Allow cooking zones to cool down before cleaning the induction hob.

e When cleaning the surface of the induction hob, do not use aggressive abrasive cleaning agents, spray cans or sharp
objects that have not been developed for this purpose.

o After a period of time, the ventilation openings can become clogged due to the accumulation of dust and other dirt.
Clean the ventilation openings with a soft, dry cloth. If necessary, use a soft brush or a mini vacuum cleaner.
Caution: Do not rinse the induction hob with water.

¢ Daily clean the surface of the induction hob with a damp cloth and a mild cleaning agent, such as a washing-up liquid.
Dry properly with paper towels or a dry tea towel.

* Some pans can leave a metal-like substance on the glass plate. Remove it immediately after use, because it will get increasingly
more difficult to remove. If necessary, use a damp cloth with a little bit of toothpaste or some washing-up liquid.

o If the induction hob is not used for a longer period of time, remove the plug from the socket and store the appliance in a room
that is free from dust and vermin.

¢ Boiled over food can be removed by soaking it with a damp cloth and a little bit of washing-up liquid, or you can use a glass
scraper. Caution: the glass scraper is sharp. Keep it away from children.

¢ Use a special cleaning agent for ceramic/induction hobs in case of stubborn stains. Caution: observe the instructions on the
packaging.
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BREAKDOWNS & SOLUTIONS

If there is a problem, this is shown on the displays.

Breakdown

Cause Solution
code
No pan, a pan that is too small
EO or a pan made of the wrong material Place a suitable pan in the centre of the cooking zone.
has been placed.
E1l Voltage too low. Check that your electrical system is 220-240V. If necessary, consult an electrical engineer.
E2 Voltage too high. Check that your electrical system is 220-240V. If necessary, consult an electrical engineer.
E3 Temperature sensor is defective. Contact the Inventum service department.
E4 The induction sensor is defective. Contact the Inventum service department.
E5 Boil dry protection. Wait for the temperature to return to normal and switch on the induction hob again.
£6 The induction hob has overheated. .Swrtch.of‘f the |nducngn hob and allow the coo@ngI zor_\es to c.ool down. Switch the
induction hob on again and check that the ventilation is running smoothly.
E7 Temperature sensor of the glass plate Contact the Inventum service department.

is defective.

RECYCLING

This symbol means that this product should not be disposed of with regular household waste (2012/19/EU). Observe
the rules that apply in your country for the separated collection of electric and electronic products. Correct disposal
of the product prevents negative consequences for the environment and for public health. The packaging material of

this product can be recycled 100%, return packaging material separately.
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SICHERHEITSVORSCHRIFTEN — DE

¢ Lesen Sie die Gebrauchsanleitung vor der ersten Verwendung
des Gerats vollstandig und aufmerksam durch und bewahren
Sie diese sorgfaltig auf, damit Sie sie auch spater noch zurate
ziehen kénnen.
¢ Verwenden Sie dieses Gerat ausschlieBlich fiir die in der
Gebrauchsanweisung beschriebenen Zwecke. Verwenden Sie
das Kochfeld nur flir das Zubereiten von Gerichten. Das Gerat ist
nicht zum Heizen von Raumen geeignet.
WARNHINWEIS: Das Gerat und die zugdnglichen Teile werden
wahrend der Verwendung heil3. Berlhren Sie die heiRen Teile
nicht. Halten Sie Kinder unter 8 Jahren vom Gerat fern, es sei
denn, diese werden kontinuierlich beaufsichtigt.
¢ Das Gerat darf nur dann von Kindern ab 8 Jahren und von
Personen mit eingeschrankter koérperlicher, sensorischer oder
mentaler Leistungsfahigkeit oder einem Mangel an Erfahrung
oder Wissen verwendet werden, wenn das Gerat von ihnen unter
Aufsicht verwendet wird oder sie tGber den sicheren Gebrauch
des Gerats instruiert wurden und die sich aus dem Gebrauch
ergebenden Gefahren verstehen.
e Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.
¢ Das Gerat darf von Kindern nicht gereinigt oder gewartet werden,
es sei denn, dies geschieht unter Aufsicht.
* Bewahren Sie in Schranken Uber oder hinter dem Gerat keine
Gegenstande auf, die fir Kinder interessant sein konnen.
¢ Die Kochzonen werden wahrend des Gebrauchs warm und
bleiben auch nach dem Gebrauch noch einige Zeit warm. Halten
Sie kleine Kinder wahrend des Kochens und direkt danach vom
Gerat fern.
¢ Wenn die Sicherheitsvorschriften und Warnhinweise nicht
beachtet werden, kann der Hersteller nicht fir daraus
entstehende Schaden haftbar gemacht werden.
¢ Offnen Sie niemals das Gehause des Gerats.
* Erhitzen Sie auf dem Kochfeld keine geschlossenen Dosen.
Dabei entsteht Uberdruck und die Dosen kdnnen explodieren.
Sie konnen sich dadurch verletzen/verbrennen.
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WARNHINWEIS: Feuergefahr: Lassen Sie nichts
unbeaufsichtigt auf dem Kochfeld stehen.

WARNHINWEIS: Unbeaufsichtigtes Kochen mit Fett oder
Ol auf einem Kochfeld kann gefahrlich sein und Feuer
verursachen. Versuchen Sie NIEMALS, ein eventuelles Feuer
mit Wasser zu |6schen, sondern schalten Sie das Gerat aus
und decken Sie die Flammen zum Beispiel mit einem Deckel
oder einer Loschdecke ab.

¢ Das Gerat darf nicht im Freien verwendet werden.

¢ Verwenden Sie das Gerat nicht als Abstell-/Arbeitsplatte. Das Gerat
kann versehentlich eingeschaltet werden oder noch heil} sein.
Dadurch kdnnen Gegenstande schmelzen, heiR werden oder in
Brand geraten.

* Decken Sie das Gerdt niemals mit einem Tuch oder etwas
Ahnlichem ab. Wenn das Gerat noch heild ist oder eingeschaltet
wird, besteht Feuergefahr.

¢ VVerwenden Sie zur Reinigung des Kochfelds niemals einen
Hochdruck- oder Dampfreiniger.

¢ Verwenden Sie das Gerat nicht in einem Raum mit einer
Umgebungstemperatur unter 5°C.

¢ Wenn das Gerat zum ersten Mal verwendet wird, riecht es ,,neu”.
Das ist normal. Der Geruch verschwindet von alleine, wenn Sie llften.

WARNHINWEIS: Wenn die Glasplatte des Kochfelds

gebrochen ist:

- mussen Sie sofort alle Brenner und elektrischen
Heizelemente ausschalten und die Stromversorgung zum
Gerat unterbrechen;

- diurfen Sie die Oberflache des Gerats nicht beriihren;

- durfen Sie das Gerat nicht verwenden.

¢ Das Gerat ist nicht dafir ausgelegt, um mit einem externen
Timer (einer externen Zeitschaltuhr) oder einer separaten
Fernbedienung bedient zu werden.

e Legen Sie keine Gegenstande aus Metall (wie Messer, Gabeln,
Loffel und Deckel) auf die Oberflache des Kochfelds. Diese konnen
heil} werden.
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¢ Die Glaskeramik-Platte ist sehr robust, aber nicht unzerbrechlich.
Wenn etwas (zum Beispiel ein Gewlirzglas oder ein spitzer
Gegenstand) auf die Platte fallt, kann diese reien/bersten.

WARNHINWEIS: Wenn die Oberflache gerissen ist,
mussen Sie das Gerat ausschalten, um das Risiko auf einen
Stromschlag zu vermeiden.

¢ Berlicksichtigen Sie die sehr schnelle Aufwarmzeit bei héheren
Leistungsstufen. Bleiben Sie immer beim Gerat, wenn Sie eine
Kochzone auf eine hohere Leistungsstufe gestellt haben.

¢ Defekte Teile diirfen nur durch Originalteile ersetzt werden.

Nur bei Originalteilen kann der Hersteller garantieren, dass sie
die Sicherheitsanforderungen erfiillen.

¢ Fiir Schaden, die durch falsches AnschliefSen oder eine
unsachgemalie Verwendung entstehen, besteht kein
Garantieanspruch.

e Um gefahrliche Situationen zu vermeiden, darf das
Anschlusskabel, wenn es beschadigt ist, nur vom Hersteller,
seinem Kundendienst oder gleichwertig qualifizierten Personen
ausgetauscht werden.

e Der Stromanschluss muss den nationalen und lokalen
Vorschriften entsprechen.

* Die Wandsteckdose und der Stecker miissen immer zuganglich sein.

* Das Gerat darf nicht Gber eine Mehrfachsteckdose oder ein
Verlangerungskabel an das Stromnetz angeschlossen werden.
Eine sichere Verwendung des Gerats kann andernfalls nicht
gewahrleistet werden.

® Das Gerat muss immer geerdet sein.

* Die Arbeitsplatte, auf die das Kochfeld gestellt wird, muss eben sein.

* Die Wande und die Arbeitsplatte rundum das Gerat miissen bis
mindestens 90°C hitzebestandig sein. Obwohl das Gerat selbst
nicht warm wird, kann sich die Wand durch die Warme einer
heiRen Pfanne/eines heilRen Topfes verfarben oder verformen.

e WARNHINWEIS: Ein eingeschaltetes Kochfeld muss immer
beaufsichtigt werden. Bei einer kurzen Zubereitung (Kochen oder
Braten) miissen Sie alles kontinuierlich im Auge behalten.
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PRODUKTBESCHREIBUNG

Kochzone (@ 192 mm)
Timer-Taste
Leistungsstufen-Drehknopf
Ein-/Aus-Knopf mit Display
Taste fur Tastensperre
Gehduse

ok wN R
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VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal verwenden, mussen Sie wie folgt vorgehen: Nehmen Sie das Kochfeld vorsichtig aus der
Verpackung und entfernen Sie das Verpackungsmaterial. Bewahren Sie die Verpackung (Plastikhiillen und Pappe) fiir Kinder
unzuganglich auf. Kontrollieren Sie das Gerat nach dem Auspacken griindlich auf duRerliche Schaden, die eventuell durch den
Transport entstanden sein kdnnen.

Stellen Sie das Kochfeld auf einen festen, ebenen und hitzebestandigen Untergrund. Reinigen Sie das Kochfeld mit einem
leicht angefeuchteten Tuch. Kontrollieren Sie, ob die Netzspannung mit der auf dem Typenschild angegebenen Spannung
Ubereinstimmt, bevor Sie den Stecker in die Steckdose stecken.

BEDIENUNG DES KOCHFELDS

Verwenden Sie nur Pfannen und Topfe, die furr ein Induktionskochfeld geeignet sind und die richtigen Durchmesser zwischen
15 und 20 cm haben.

Das Induktionskochfeld hat zwei Kochzonen und jede Kochzone verfuigt Gber eigene Bedienungsknopfe. Die Bedienung der
beiden Kochzonen erfolgt auf dieselbe Weise.

Das Induktionskochfeld funktioniert mithilfe von elektronischen Sensoren, die durch Beriihren der dazugehdorigen Tipptaste
betatigt werden. Bei jeder Beriihrung einer Tipptaste oder jedem Drehen des Leistungsstufen-Drehknopfes ertont ein
akustisches Signal. Achten Sie darauf, dass das Bedienfeld immer sauber und trocken ist.

EINEN TOPF/EINE PFANNE AUF DIE GLASKERAMIKPLATTE STELLEN

¢ Kontrollieren Sie, dass die Beliiftungscffnungen nicht blockiert sind und stellen Sie kein Geschirr in die direkte Umgebung
vom Induktionskochfeld.

¢ Stellen Sie die Pfanne oder den Topf mit Nahrungsmitteln oder Flussigkeit in die Mitte der Kochzone.

DEN STECKER IN DIE STECKDOSE STECKEN

¢ Wenn Sie den Stecker in die Steckdose stecken, ertont ein akustisches Signal. Auf dem Display blinkt [--].

DAS INDUKTIONSKOCHFELD EINSCHALTEN

e Driicken Sie den Ein-/Aus-Knopf. Auf dem Display wird [on] angezeigt und die Kochzone ist bereit fir das Aufwarmen.

¢ Wenn die Kochzone nicht innerhalb von 1 Minute nach dem Einschalten der Kochzone [on] bedient wird, schaltet das
Induktionskochfeld automatisch wieder auf Standby [--].

EINE LEISTUNGSSTUFE EINSTELLEN

¢ Drehen Sie den Leistungsstufen-Drehknopf, um das Induktionskochfeld auf die gewtlinschte Stufe zu stellen.
Das Induktionskochfeld verfligt Giber 10 Stufen; dabei ist [1] die niedrigste Stufe und Boost [P] die hochste Stufe.

Leistungsstufe 1 2 3 4 5 6 7 8 9 Boost
Displayanzeige 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P
e Wenn nach dem Einschalten keine Pfanne oder kein Topf auf dem Kochfeld steht, heizt das Induktionskochfeld nicht auf. Eine
Minute spater schaltet sich das Induktionskochfeld automatisch aus.

DAS INDUKTIONSKOCHFELD AUSSCHALTEN
¢ Driicken Sie den Ein-/Aus-Knopf, um die Kochzone manuell auszuschalten, oder stellen Sie den Leistungsstufen-Drehknopf auf 0.
Vorsicht: Die Glasplatte ist heil [HH].

RESTWARME-ANZEIGE

Die Restwarme-Anzeige gibt an, dass die Glasplatte im Bereich der Kochzone noch zu heifl ist, um beriihrt zu werden.

Wenn der Bereich der Kochzone noch zu heiR ist, wird auf dem Display [HH] angezeigt. Wenn die Temperatur sinkt, die Platte
aber noch immer heif ist, andert sich die Anzeige [HH] in [hh]. Die Temperatur der Glasplatte ist ausreichend abgekuhlt, wenn
auf dem Display [--] blinkt.

BOOST-FUNKTION

Die Boost-Funktion liefert eine kurze Zeit lang eine zusatzliche Leistung.

® Schalten Sie das Kochfeld ein und drehen Sie den Leistungsstufen-Drehknopf auf die hochste Stufe, Boost. Die Boost-
Funktion ist aktiviert, wenn ein [P] auf dem Display angezeigt wird. Nach 5 Minuten wird die Boost-Funktion automatisch auf
Leistungsstufe 9 zurlickgeschaltet.
Wenn eine andere Leistungsstufe ausgewdhlt wird, verféllt die Boost-Funktion.
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Achtung: Die Boost-Funktion kann nicht bei beiden Kochzonen gleichzeitig verwendet werden. Wenn eine Kochzone mit
der Boost-Funktion eingeschaltet ist und die andere Kochzone wird ebenfalls mit der Boost-Funktion eingeschaltet, wird die
Einstellung der ersten Kochzone automatisch auf eine niedrigere Leistungsstufe gestellt.

DEN TIMER EINSTELLEN

o Dricken Sie die Timer-Taste, um den Timer einzustellen, wéhrend das Induktionskochfeld eingeschaltet ist. Auf dem Display
blinken jetzt Ziffern [45]. Drehen Sie den Leistungsstufen-Drehknopf, um die Zeit anzupassen.
Die maximale Einstellung des Timers ist von der eingestellten Leistungsstufe abhangig.
Die Anzeige auf dem Display ist begrenzt; bei den ersten 60 Minuten werden die einzelnen Minuten angezeigt [01-60].
Wenn der Timer auf mehr als 60 Minuten eingestellt wird, dndert sich die Anzeige in Stunden und Zehnerminuten. Bei jeder
Verlangerung der Zeit springt die Anzeige dann um 10 Minuten nach oben.
Zum Beispiel: 1 Stunde und 10 Minuten wird angezeigt als 1.1.

3 Stunden und 40 Minuten wird angezeigt als 3.4.

Leistungsstufe 1 2 3 4 5 6 7 8 9 Boost
eflung - Stunden | Stunden | Stunden | Stunden | Stunden | Stunden | Stunden | Stunden

des Timers 50 Minuten

Beispiel fir die 95 9.0 8.0 7.0 6.0 50 4.0 3.0 2.0 -

Displayanzeige

e 5 Sekunden nach dem Einstellen des Timers wird auf dem Display die eingestellte Leistungsstufe angezeigt und die
Anzeigelampe Uber der Timer-Taste leuchtet.

e Wenn der Timer eingestellt ist, kdnnen Sie die Restzeit betrachten, indem Sie die Timer-Taste erneut driicken. Wenn Sie die
eingestellte Zeit anpassen mochten, driicken Sie die Timer-Taste und drehen Sie den Leistungsstufen-Drehknopf, um die Zeit
zu dndern.

¢ Wenn die eingestellte Zeit ablaufen ist, ertdnt ein akustisches Signal und das Induktionskochfeld schaltet sich automatisch
aus. Auf dem Display blinkt [HH].

KINDERSICHERUNG

Die Kindersicherung verhindert, dass die Einstellungen des Induktionskochfelds unabsichtlich angepasst werden. Das Einstellen von
zum Beispiel einer hoheren Leistungsstufe oder das Vornehmen anderer Einstellungen ist dann nicht méglich. Das Induktionskochfeld
kann dann lediglich ausgeschaltet werden.

Die Kindersicherung aktivieren, wenn das Induktionskochfeld in Betrieb ist.

¢ Driicken Sie 2 Sekunden lang die Tipptaste fiir die Kindersicherung. Auf dem Display wird [L+die eingestellte Leistungsstufe]
angezeigt, zum Beispiel [L9], und die Anzeigelampe Uber der Tipptaste fur die Kindersicherung leuchtet. Jetzt funktionieren
nur noch der Ein-/Aus-Knopf und die Tipptaste fir die Kindersicherung.

Die Kindersicherung deaktivieren

e Driicken Sie 2 Sekunden lang die Tipptaste fir die Kindersicherung, um die Kindersicherung zu deaktivieren. Auf dem Display
wird [die eingestellte Leistungsstufe] angezeigt, zum Beispiel [9], und die Anzeige Uber der Tipptaste fur die Kindersicherung
ist aus.
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TOPFE UND PFANNEN

Topfe und Pfannen, die bereits auf einem anderen Kochfeld verwendet wurden, zum Beispiel auf einem Gasherd, sind nicht
mehr fur ein Induktionskochfeld geeignet. Schaffen Sie daher vor der ersten Verwendung neue Tépfe und Pfannen an, wenn Sie
keine geeigneten haben.

_-—'—

— "

Metallpfanne Edelstahlpfanne/-topf Emaillierte(r) Gusseiserne Wasserkessel aus
Pfanne/Topf mit Grillplatte Edelstahl oder
Metallboden emailliert

Welche Anforderung muss eine gute Pfanne/ein guter Topf erfiillen? Die Pfanne/der Topf muss Material enthalten, das magnetisch
ist. Mit Kiichenutensilien aus Stahl, emailliertem Stahl, Gusseisen oder Edelstahl erzielen Sie die besten Ergebnisse.

Verwenden Sie Topfe und Pfannen mit einem dicken und flachen Boden, der denselben Durchmesser wie eine Kochzone hat.
Dadurch reduziert sich die Kochzeit.

Die Pfannen/Tépfe missen einen flachen Boden mit einem Durchmesser von minimal 12 cm und maximal 20 cm haben.

Die Kochzone ist ein Kreis, in dessen Mittelpunkt sich die Linien kreuzen.

Nach dem ersten Gebrauch kénnen weiRe Flecken in der Pfanne/im Topf entstehen. Das ist normal. Schiitten etwa Essig in
die Pfanne/den Topf und erwarmen Sie diesen auf 60-80°C. Entfernen Sie danach die Flecken mit einer Biirste.

Ungeeignetes Material fir Pfannen/Topfe: Glas, Keramik, Aluminium, Kupfer und anderes nichtmagnetisches Material.
Wenn die Pfanne/der Topf von der Kochzone genommen wird, hort das Kochfeld sofort zu erwadrmen auf.

Die Pfanne/der Topf muss in die Mitte der Kochzone gestellt werden.

Bei der Verwendung mancher Pfannen/Tépfe sind sich verdndernde Téne zu héren. Dies wird durch die Form des Topfes
verursacht und hat keinen Einfluss auf die Funktion oder die Sicherheit des Kochfelds.

ENERGIE SPAREN

Stellen Sie den Topf auf die Kochzone, bevor diese eingeschaltet wird. Wenn Sie eine Kochzone einschalten, ohne dass ein
Topf darauf steht, reagiert die Kochzone nicht.

Um die Kochzeit zu reduzieren, sollten Sie immer einen Deckel verwenden.

Schalten Sie die Leistung zuriick, wenn die Flussigkeit kocht.

Verwenden Sie nicht zu viel Feuchtigkeit oder Fett. Sonst dauert das Kochen oder Braten langer.

Wabhlen Sie die richtige Leistungsstufe fur die verschiedenen Zubereitungsmaoglichkeiten.

REINIGUNG UND WARTUNG

Ziehen Sie vor dem Reinigen des Gerats immer den Stecker aus der Steckdose. Lassen Sie die Kochzone abkiihlen, bevor Sie das
Induktionskochfeld reinigen.

Verwenden Sie zum Reinigen der Oberflidche des Kochfelds keine aggressiven, scheuernden Reinigungsmittel, Spraydosen
oder scharfen Gegensténde, die nicht fiir diesen Zweck entwickelt wurden.

Nach einiger Zeit konnen die Beliiftungsoffnungen durch die Ansammlung von Staub und anderem Schmutz verstopft sein.
Reinigen Sie die Belliftungsoffnungen mit einem weichen, trockenen Tuch. Sie kdnnen auch eine weiche Burste oder einen
Ministaubsauger verwenden.

Achtung: Spiilen Sie das Kochfeld nicht mit Wasser ab.

Reinigen Sie die Oberflache des Kochfelds taglich mit einem feuchten Tuch und einem milden Reinigungsmittel,
beispielsweise mit einem Spulmittel. Trocknen Sie sie grindlich mit Kiichenpapier oder einem trockenen Geschirrtuch ab.
Einige Pfannen/Topfe kdnnen eine metallartige Substanz auf der Glasplatte hinterlassen. Entfernen Sie diese sofort nach dem
Gebrauch; andernfalls Iasst sie sich immer schwerer entfernen. Sie kdnnen auch ein feuchtes Tuch mit etwas Zahnpasta oder
etwas Spulmittel verwenden.

Wenn das Induktionskochfeld Idngere Zeit nicht gebraucht wird, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lagern Sie das
Gerédt staub- und ungezieferfrei.

Ubergekochte Speisen kdnnen Sie entfernen, indem Sie diese mithilfe eines feuchten Tuchs und etwas Spiilmittel einweichen
lassen. Sie kénnen auch einen Glasschaber verwenden. Achtung: Der Glasschaber ist scharf. Bewahren Sie diesen immer fur
Kinder unzugénglich auf.

Entfernen Sie hartnéckige Flecken mit einem Spezialreinigungsmittel fiir keramische Kochfelder/Induktionskochfelder.
Achtung: Halten Sie die Anweisungen auf der Verpackung ein.
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STORUNGEN UND LOSUNGEN

Wenn ein Problem auftritt, wird dieses auf den Displays angezeigt.

Storung- Ursache Losung
scode
Kein Topf, zu kleiner Topf oder
EO Topf aus falschem Material auf das Stellen Sie einen geeigneten Topf in die Mitte der Kochzone.
Kochfeld gestellt.
. R —_ Kontrollieren Sie, ob Ihre Stromversorgung mit 220-240 V arbeitet. Ziehen Sie eventuell
El Die Spannung ist zu niedrig. . . .
einen Elektriker hinzu.
. . Kontrollieren Sie, ob Ihre Stromversorgung mit 220-240 V arbeitet. Ziehen Sie eventuell
E2 Die Spannung ist zu hoch. . " .
einen Elektriker hinzu.
E3 Temperatursensor ist defekt. Nehmen Sie Kontakt mit dem Kundendienst von Inventum auf.
E4 Der Induktionssensor ist defekt. Nehmen Sie Kontakt mit dem Kundendienst von Inventum auf.
£5 Trockenkochschutz. Warten §|e, bis die Temperatur wieder normal ist, und schalten Sie das Kochfeld dann
wieder ein.
£ Das Kochfeld ist Gberhitzt Schalten Sie das Kochfeld aus und lassen Sie die Kochzonen abkiihlen. Schalten Sie das
: Kochfeld wieder ein und achten Sie darauf, dass der Ventilator leichtgéngig lauft.
E7 Temperatursensor der Glasplatte Nehmen Sie Kontakt mit dem Kundendienst von Inventum auf.
ist defekt.
Dieses Symbol weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht mit dem normalen Hausmill entsorgt werden darf
(2012/19/EU). Befolgen Sie die in lhrem Land geltenden Vorschriften in Bezug auf die getrennte Sammlung von
Elektro- und Elektronikgeraten. Durch eine korrekte Entsorgung des Produkts beugen Sie negativen Folgen fir die
s Umwelt und die Volksgesundheit vor. Das Verpackungsmaterial dieses Produkts ist zu 100 % recycelbar; entsorgen

Sie das Verpackungsmaterial daher getrennt.
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CONSIGNES DE SECURITE — FR

¢ Lisez attentivement et entierement le mode d’emploi avant
d’utiliser I'appareil pour la premieére fois, et conservez-le
soigneusement pour une consultation future.

e Utilisez cet appareil uniquement aux fins décrites dans ce mode
d’emploi. Utilisez la plague de cuisson uniqguement pour la
préparation de plats. L'appareil n'est pas indiqué pour chauffer
des pieéces/chambres/espaces.

AVERTISSEMENT : I'appareil et les parties accessibles sont
brdlantes pendant I'utilisation. Ne touchez pas les parties
brllantes. Eloignez les enfants de moins de 8 ans, excepté
s’ils sont sous une surveillance constante.

e 'appareil peut étre utilisé par les enfants a partir de 8 ans
et plus et par les personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou un manque d’expérience
et de connaissances, a condition qu’elles utilisent I'appareil
sous surveillance ou qu’elles aient regu des instructions
concernant 'utilisation de I'appareil en toute sécurité et qu’elles
comprennent les dangers encourus.

¢ Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

¢ L'appareil ne doit pas étre nettoyé ni entretenu par des enfants,
sauf si cela est effectué sous surveillance.

* Ne conservez pas d’objets qui intéressent les enfants au-dessus
ou derriere I'appareil.

e Les zones de cuisson deviennent chaudes pendant |'utilisation
et elles le restent encore pendant un certain temps aprées
I'utilisation. Ne laissez pas de jeunes enfants a proximité de
I'appareil pendant et juste apres la cuisson.

e Si les consignes de sécurité et mises en garde ne sont pas
observées, le fabricant décline toute responsabilité pour les
dommages susceptibles d'en résulter.

* N'ouvrez jamais le logement de I'appareil.

* Ne chauffez pas des boites de conserves non ouvertes sur la
plague de cuisson. Il se développe une surpression qui peut faire
exploser ces boites. Vous risquez ainsi de vous blesser/briler.
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AVERTISSEMENT : risque d’incendie : ne laissez rien sans

surveillance sur la plague de cuisson.

AVERTISSEMENT : la cuisson a la graisse ou a I'huile sur une

plague de cuisson sans surveillance peut étre dangereuse

et peut provoquer un incendie. Ne tentez JAMAIS d'éteindre

le feu avec de I'eau. Arrétez I'appareil et couvrez ensuite

les flammes a l'aide, par exemple, d'un couvercle ou d'une

couverture anti-feu.

e L'appareil ne doit pas étre utilisé a I'extérieur.

» N'utilisez pas 'appareil comme plan de travail. L'appareil peut
se mettre accidentellement en marche ou étre encore brilant.
Les objets peuvent alors fondre, devenir brilants ou prendre feu.

* Ne couvrez jamais |'appareil avec un chiffon ou quelque chose
de similaire. Il existe un risque d’incendie si I'appareil est encore
chaud ou allumé.

» N'utilisez jamais un nettoyeur a haute pression ou a vapeur pour
nettoyer la plaque de cuisson.

» N'utilisez pas I'appareil dans une piéce ou la température
ambiante est inférieure a 5°C.

e Lorsque l'appareil est utilisé pour la premiere fois, il dégagera une
« odeur de neuf ». Ceci est normal. Une aération fera disparaitre
cette odeur d'elle-méme.

AVERTISSEMENT : si la plaque vitrocéramique de la plaque

de cuisson est cassée :

- Coupez immédiatement tous les brileurs et éléments
chauffants électriques et interrompez I'alimentation
électrique en direction de I'appareil.

- Ne touchez pas la surface de I'appareil.

- N'utilisez pas l'appareil.

e 'appareil n’est pas congu pour étre commandé au moyen d’une
minuterie externe ou d’un systeme de commande a distance séparé.

* Ne placez pas d’objets métalliques comme des couteaux,
fourchettes, cuilleres et couvercles, sur la surface de la plaque
de cuisson. Ceux-ci peuvent devenir chauds.
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e La plaque vitrocéramique est tres robuste, mais pas incassable.
Lorsque quelque chose tombe dessus, un pot d’épice ou un objet
pointu par exemple, une cassure peut apparaitre.

AVERTISSEMENT : si la surface est fendue, mettez I'appareil
hors tension afin d’éviter le risque d’électrocution.

* Tenez compte du temps de préchauffage extrémement rapide sur
les positions de chauffe élevées. Restez toujours a proximité si
vous avez réglé une zone de cuisson sur une position élevée.

e Les pieces défectueuses ne doivent étre remplacées que par des
pieces d'origine. Seules ces pieces d’origine peuvent étre garanties
par le fabricant comme répondant aux exigences de sécurité.

* Les dommages causés par un mauvais branchement ou une
mauvaise utilisation ne sont pas couverts par la garantie.

e Si le cable est endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant, son service apres-vente ou des personnes qualifiées
équivalentes, afin d'éviter des situations dangereuses.

e Le raccordement électrique doit étre conforme aux réglementations
nationales et locales.

e La prise de courant murale et la fiche male doivent toujours étre
accessibles.

e L 'appareil ne doit pas étre raccordé au réseau électrique par
I'intermédiaire d'une fiche domino ou d'une rallonge. Auquel cas,
I'usage de I'appareil en toute sécurité ne peut pas étre garanti.

e L 'appareil doit toujours étre mis a la terre.

e Le plan de travail sur lequel est placé la plaque de cuisson, doit étre
une surface plane.

e Les parois et le plan de travail autour de |'appareil doivent
pouvoir résister a une température d’au moins 90°C. Méme si
I'appareil lui-méme n'est pas chaud, la chaleur d'un récipient de
cuisson chaud peut décolorer ou déformer la paroi.

¢ AVERTISSEMENT : la cuisson sur la plaque de cuisson doit
toujours étre surveillée. Un processus de cuisson court doit étre
suivi en permanence.
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DESCRIPTION DU PRODUIT

Zone de cuisson (@ 192 mm)
Touche de minuterie

Bouton rotatif de positions

Bouton marche/arrét avec affichage
Touche pour blocage des touches
Boitier

ok wN R
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AVANT LA TOUTE PREMIERE UTILISATION

Avant d'utiliser I'appareil pour la premiere fois, vous devez procéder comme suit : déballez la plaque de cuisson avec précaution
et retirez tout le matériel d'emballage. Conservez le matériel d'emballage (sacs en plastique et carton) hors de portée des enfants.
Apres avoir déballé I'appareil, vérifiez soigneusement s'il n'a pas été endommagé (dommages apparents) pendant le transport.
Placez la plaque de cuisson sur un support solide, plat et résistant a la chaleur. Nettoyez la plaque de cuisson a I'aide d’un
chiffon légerement humide. Contrdlez si la tension du réseau correspond a celle indiquée sur la plague signalétique de
I'appareil, avant de brancher la fiche dans la prise de courant.

COMMANDE DE LA PLAQUE DE CUISSON

Utilisez uniquement des ustensiles de cuisson qui conviennent pour une plaque de cuisson a induction et avec les bonnes
dimensions : diametre de 15 a 20 cm.

La plaque de cuisson a induction est dotée de deux zones de cuisson et chaque zone dispose de ses propres boutons de
commande. La commande pour les deux zones de cuisson fonctionne de la méme maniére.

La plaque de cuisson a induction fonctionne grace a des capteurs électroniques qui sont commandés en effleurant les touches
a effleurement correspondantes. Un signal sonore retentit a chaque effleurement d’une touche ou rotation du bouton de
positions. Veillez a ce que la zone de commande soit toujours propre et seche.

PLACEZ UN USTENSILE DE CUISSON SUR LA PLAQUE VITROCERAMIQUE

o \érifiez si les orifices de ventilation ne sont pas bloqués et ne placez pas d’ustensile de cuisine a proximité directe de la
plaque de cuisson a induction

¢ Placez le récipient de cuisson avec des aliments ou du liquide au centre de la zone de cuisson.

BRANCHEZ LA FICHE DANS LA PRISE DE COURANT
¢ Une fois que la fiche est insérée dans la prise de courant, un signal sonore retentit. [--] clignote sur I'affichage.

MISE EN MARCHE DE LA PLAQUE DE CUISSON A INDUCTION

e Appuyez sur le bouton marche/arrét. L'affichage indique [on] et la zone de cuisson est préte a chauffer.

e Lorsque la zone de cuisson n’est pas actionnée dans un délai de 1 minute aprées la mise en marche de la zone de cuisson [on],
la plaque de cuisson a induction se remettra automatiquement en veille [--].

REGLAGE D’UNE POSITION

¢ Tournez le bouton de positions afin de régler la plaque de cuisson a induction sur la position souhaitée.
La plaque de cuisson a induction possede 10 positions, dont [1] est la position la plus basse et la position « boost » [P] est la
position la plus haute.

Position 1 2 3 4 5 6 7 8 9 Boost
Affichage 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P
e Lorsqu’il n'y a aucun ustensile de cuisson sur la zone de cuisson apres la mise en marche, la plaque de cuisson a induction ne
chauffe pas. Au bout d’une minute, la plagque de cuisson a induction va s’arréter automatiquement.

MISE A L'ARRET DE LA PLAQUE DE CUISSON A INDUCTION
¢ Appuyez sur le bouton marche/arrét pour éteindre manuellement la zone de cuisson ou placez sur 0 le bouton de positions.
Attention : la plaque vitrocéramique sera trés chaude [HH].

INDICATION DE CHALEUR RESIDUELLE

Lindication de chaleur résiduelle indique que la plaque vitrocéramique est encore trop chaude pour étre touchée au niveau
de la zone de cuisson. Lorsque la zone de cuisson est encore trop chaude, un symbole [HH] apparait sur I'affichage. Dés que la
température descend, mais qu’elle est encore chaude, I'indication [HH] va se transformer en [hh]. La température de la plaque
vitrocéramique est basse lorsque [--] clignote sur I'affichage.

FONCTION BOOST

La fonction Boost apporte une puissance supplémentaire pendant une durée courte.

* Mettez la plaque de cuisson en marche et tournez le bouton de positions sur la position la plus haute, Boost. La fonction
Boost est activée lorsqu’un symbole [P] apparait sur I'affichage. Au bout de 5 minutes, la fonction Boost rebascule
automatiquement vers la position 9.

Des qu’un autre position est sélectionnée, la fonction Boost est annulée.
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Attention : |a fonction Boost ne peut pas étre utilisée pour les deux zones de cuisson simultanément. Lorsqu’une zone de
cuisson est en marche sur la fonction Boost et que vous réglez |'autre zone de cuisson également sur la fonction Boost,
le réglage de la premiére zone de cuisson s'ajuste automatiquement sur une position inférieure.

REGLAGE DE LA MINUTERIE

e Appuyez sur la touche de minuterie pour régler la minuterie tandis que la plaque de cuisson a induction est en marche.
Des chiffres [45] clignotent a présent sur I'affichage. Utilisez le bouton de positions pour modifier la durée.
Le réglage maximal de la minuterie dépend du réglage de position.
L'affichage est restreint et il indiquera les 60 premiéres minutes par minute [01-60]. Dés que la minuterie est réglée sur
une durée supérieure a 60 minutes, Iaffichage se transforme en heures et en dizaines de minutes. A présent, chaque
augmentation de la durée correspond a un palier de 10 minutes.
Par exemple : 1 heure et 10 minutes s’affiche comme suit : 1.1.

3 heures et 40 minutes s’affichent comme suit : 3.4.

Position 1 2 3 4 5 6 7 8 9 Boost
Durée maximale 9 heures et

de la minuterie 50 minutes 9h 8h 7h &h 5h 4h 3h 2h P
Exemple d’affichage 9.5 9.0 8.0 7.0 6.0 5.0 4.0 3.0 2.0 -

¢ 5secondes aprés le réglage de la minuterie, |'affichage indique la position réglée et le voyant situé au-dessus de la touche
de minuterie s’allume.

e Lorsque la minuterie est réglée, vous pouvez afficher la durée restante en appuyant de nouveau sur la touche de minuterie.
Si vous souhaitez modifier la durée préréglée, appuyez a nouveau sur la touche de minuterie et tournez le bouton de
positions pour modifier la durée.

e Lorsque la durée préréglée est écoulée, un signal sonore retentit et la zone de cuisson est désactivée automatiquement.
[HH] clignote sur I'affichage.

VERROUILLAGE ENFANT

Le verrouillage enfant permet d’éviter que les réglages de plaque de cuisson a induction soient modifiés involontairement.
Par exemple, il est Impossible de régler une position plus haute ou d'effectuer d’autres réglages. Seule la mise a l'arrét
de la plaque de cuisson a induction est possible.

Activer le verrouillage enfant alors que la plaque de cuisson a induction est en fonctionnement.

* Appuyez pendant 2 secondes sur la touche du verrouillage enfant. L'affichage indique [L+position préréglée], par exemple
[L9], et le voyant situé au-dessus de la touche du verrouillage enfant est allumé. A présent, seuls le bouton marche/arrét
et la touche du verrouillage enfant fonctionnent encore.

Désactiver le verrouillage enfant

¢ Appuyez pendant 2 secondes sur la touche du verrouillage enfant pour désactiver le verrouillage enfant. L'affichage indique
[position préréglée], par exemple [9], et le voyant situé au-dessus de la touche du verrouillage enfant est éteint.
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USTENSILES DE CUISSON

Les ustensiles de cuisson qui ont été utilisés auparavant pour une autre plaque de cuisson, par exemple une plaque de cuisson au
gaz, ne conviennent plus pour une plaque de cuisson a induction Par conséquent avant la premiére utilisation, achetez un nouvel
ustensile de cuisson si vous ne disposez pas d’ustensile adapté.

—-_—'—

— T "\

Poéle métallique Faitout en acier Casserole émaillée Plaque-gril Bouilloire en
inoxydable a fond métallique en fonte acier inoxydable
ou émaillée

o Aquels critéres doit satisfaire un bon ustensile de cuisson ? 'ustensile doit contenir des matériaux qui sont magnétiques.
Les ustensiles de cuisson en acier, acier émaillé, fonte ou acier inoxydable donnent les meilleurs résultats.

e Utilisez des ustensiles de cuisson avec un fond épais et plat, du méme diametre que la zone de cuisson, Ceci permet de réduire
le temps de cuisson.

e Les ustensiles de cuisson doivent avoir un fond plat et un diamétre minimum de 12 cm, et un diamétre maximum de 20 cm.
La zone de cuisson est un cercle avec I'intersection des lignes en tant que point central du cercle.

e Apres la premiére utilisation, des taches blanches peuvent apparaitre dans 'ustensile de cuisson. Ceci est normal. Versez un peu
de vinaigre dans l'ustensile et chauffez-le jusqu’a 60 a 802C. Eliminez ensuite les taches avec une brosse.

¢ Les matériaux suivants sont inappropriées pour les ustensiles de cuissons : verre, céramique, aluminium, cuivre et autres
matériaux non magnétiques.

e Lorsque l'ustensile est retiré de la zone de cuisson, la table de cuisson a induction va s’arréter immédiatement de chauffer.

¢ Un ustensile de cuisson doit étre placé au centre de la zone de cuisson.

e Lors de I'utilisation de certains ustensiles de cuisson, vous pouvez entendre des bruits différents. Ceci est dii a la forme de
I'ustensile et n"a aucune influence sur le fonctionnement ou la sécurité de la table de cuisson a induction.

ECONOMIE D’ENERGIE

¢ Placez l'ustensile de cuisson sur la zone de cuisson avant de mettre celle-ci sous tension. Si vous mettez sous tension une zone
de cuisson sans qu’il y ait un ustensile de cuisson dessus, la zone de cuisson ne fonctionnera pas.

¢ Utilisez toujours un couvercle sur l'ustensile de cuisson afin de réduire le temps de cuisson.

e Réduisez la puissance lorsque le liquide bout.

¢ Nutilisez pas trop de liquide ou de matiere grasse. La cuisson dure plus longtemps si vous utilisez trop de liquide ou de matiére grasse.

e Sélectionnez la bonne puissance pour les différentes possibilités de cuisson.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Pour le nettoyage, retirez toujours la fiche de la prise murale. Laissez refroidir la zone de cuisson avant de nettoyer la plaque de
cuisson a induction.

o Nutilisez pas de détergents abrasifs et agressifs, de bombes aérosol ou d’objets pointus/tranchants pour nettoyer la surface
de la plaque de cuisson a induction, qui n’a pas été développée a cette fin.

¢ Aufil du temps, les orifices de ventilation peuvent s’obstruer du fait de I'accumulation de poussiére ou autre encrassement.
Nettoyez les orifices de ventilation avec un chiffon doux sec. Utilisez éventuellement une brosse douce ou un mini-aspirateur.
Attention : Ne rincez pas la table de cuisson a induction a I'eau.

¢ Nettoyez tous les jours la surface de la table de cuisson a induction avec un chiffon humide et un détergent léger, comme du
produit vaisselle. Séchez bien avec de I'essuie-tout ou un torchon sec.

e Certains ustensiles de cuisson peuvent laisser une substance métallique sur la plaque vitrocéramique. Eliminez celle-ci directement
apres l'utilisation, sinon il deviendra de plus en plus difficile de I'éliminer. Utilisez éventuellement un chiffon humide avec un peu de
pate dentifrice ou un peu de produit vaisselle.

¢ Lorsque la table de cuisson a induction n’est pas utilisée pendant une période prolongée, retirez la fiche de la prise de courant et
rangez I'appareil a I'abri de la poussiére et des animaux nuisibles.

¢ Vous pouvez éliminer les restes de nourriture brilés en passant un chiffon humide sur I'endroit avec un peu de produit vaisselle et en
laissant agir. Vous pouvez également utiliser un grattoir a verre. Attention : le grattoir & verre est tranchant. Eloignez-le des enfants.

e Pour les taches tenaces, utilisez un détergent spécial pour tables de cuisson céramique/induction. Attention : suivez les
instructions figurant sur I'emballage.
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PANNES ET SOLUTIONS

Si un probleme se produit, ceci apparaitra sur les affichages.

Code de panne

Cause

Solution

Pas de récipient, récipient trop petit ou

EO . PR ) Placez toujours un ustensile de cuisson adapté au centre de la zone de cuisson.
ustensile avec matériau inapproprié.
. Vérifiez si votre installation électrique est sur 220-240 v. Faites appel éventuellement
E1 La tension est trop basse. N . .
aun électricien.
. P Vérifiez si votre installation électrique est sur 220-240 v. Faites appel éventuellement
E2 La tension est trop élevée. N . .
a un électricien.
E3 Capteur de température défectueux. Contactez le service aprés-vente de Inventum.
Le capteur d’induction est . N
E4 A Contactez le service aprés-vente de Inventum.
défectueux.
. N Patientez jusqu’a ce que la température soit de nouveau normale et mettez a nouveau
E5 Protection contre la chauffe a sec. lusa N -mp
la table de cuisson sous tension.
Mettez la table de cuisson hors tension et laissez refroidir les zones de cuisson.
E6 La table de cuisson est en surchauffe. | Mettez a nouveau la table de cuisson sous tension et assurez-vous que la ventilation
fonctionne de maniére souple.
Le capteur de température de
E7 la plague vitrocéramique est Contactez le service aprés-vente de Inventum.
défectueux.
Ce symbole signifie que ce produit ne peut pas étre jeté avec les déchets ménagers ordinaires (2012/19/UE).
Veuillez suivre les régles en vigueur dans votre pays concernant la collecte sélective des produits électriques
et électroniques. La mise au rebut adéquate du produit permet d'éviter des conséquences préjudiciables pour
mmmmm  '©nvironnement et la santé publique. Le matériel d'emballage de ce produit est 100 % recyclable ; veuillez par

conséquent I'éliminer séparément.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD —ES

¢ Lea atenta e integramente el manual de instrucciones antes de
empezar a utilizar el aparato y guardelo bien para consultas futuras.

e Utilice el aparato Unica y exclusivamente para los fines que
se describen en el presente manual. Utilice la placa de cocina
Unicamente para la preparacién de comidas. Este aparato no se
debe usar para calentar la habitacién.

ADVERTENCIA: El aparato y sus componentes se calientan
durante el uso. No toque las partes calientes. Mantenga
alejados a los menores de 8 afios salvo que estén
supervisados en todo momento.

e El aparato lo podran utilizar nifios de 8 o0 mas afios y personas
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales limitadas o sin
experiencia o conocimientos siempre que sea bajo supervision
o se les esté instruyendo acerca de su uso seguro y comprendan
los peligros que se derivan de ello.

* No deje a los menores jugar con el aparato.

* No deje a los menores limpiar ni mantener el aparato sin la
supervision adecuada.

* No guarde objetos que puedan resultar atractivos para los nifios
en armarios instalados por encima o por debajo del aparato.

e Las zonas de coccidn se calientan durante el uso y se mantienen
calientes durante un rato después del uso. No permita que se
acerquen los nifilos mientras cocina ni en el rato después.

* Si no se siguen las instrucciones y advertencias de seguridad,
no se podrdn reclamar al fabricante los dafios que pudieran
derivarse de ello.

* No abra nunca la carcasa del aparato.

* No caliente latas cerradas en la placa. Podria acumularse tanta
presion que las latas llegarian a explotar y podrian causar
lesiones e incendios.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio - No deje desatendida la
comida haciéndose en la placa de cocina.

ADVERTENCIA: Cocinar con grasa o aceite en una placa de
cocina sin vigilarla puede ser peligroso y llegar a provocar un
incendio. NUNCA trate de extinguir el fuego con agua; apague
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el aparato y cubra las llamas, por ejemplo, con una tapadera
0 una cubierta ignifuga.

e El aparato no se puede usar en exteriores.

* No utilice el aparato como encimera. El aparato se podria
encender accidentalmente o seguir estando caliente, de manera
gue podria fundir los objetos, calentarlos o prenderlos en llamas.

* No cubra nunca el aparato con un pafio o algo similar. Si el aparato
sigue caliente o si se enciende, hay peligro de incendio.

¢ No utilice nunca una vaporeta o un dispositivo de limpieza a alta
presion para limpiar la placa de cocina.

* No utilice el aparato en lugares donde la temperatura ambiente
es inferiora 5 °C.

e La primera vez que utilice el aparato, notara un olor a «nuevo».
Esto es normal. Ventile la habitacion para que desaparezca el olor.

ADVERTENCIA: Si se rompe el cristal de la placa de cocina:

- Apague de inmediato todas las zonas de coccion y las
resistencias eléctricas y desconecte el aparato de la
corriente eléctrica.

- No toque la superficie del aparato.

- No utilice el aparato.

e El aparato no esta disefiado para manejarse con un temporizador
externo ni con un sistema de control remoto.

* No coloque objetos metdlicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas y tapaderas, sobre la superficie de la placa de cocina,
ya que podrian calentarse.

e La placa vitroceramica es muy resistente, pero no es irrompible.
Si se le cae algo encima, por ejemplo, un bote de especias o un
objeto puntiagudo, podria romperse.

ADVERTENCIA: Si la superficie estalla, desconecte el aparato

para evitar el riesgo de descarga eléctrica.

e Tenga en cuenta que la placa se calienta muy rapido en las
posiciones de mas temperatura. Vigile siempre de cerca la placa
si la utiliza en una de las posiciones superiores.

e Las piezas defectuosas solo se pueden sustituir por piezas del
fabricante original. El fabricante solo puede garantizar que
cumplen los requisitos de seguridad si son piezas originales.

ES -37



e Los dafios debidos a una mala conexidn o un uso indebido no
estan cubiertos por la garantia.

¢ Si se daia el cable de conexidn, solo podra sustituirlo el
fabricante, su departamento de servicio técnico o una persona
igualmente cualificada, para asi evitar situaciones peligrosas.

* La conexidn eléctrica debe cumplir las normas nacionales y locales.

¢ El enchufe de la pared y la toma del aparato deben estar siempre
accesibles.

e El aparato no se debe conectar a la red eléctrica a través de
un distribuidor o un cable alargador. Si se hace, no se podra
garantizar el funcionamiento seguro del aparato.

e El aparato siempre debe estar conectado a tierra.

¢ La encimera donde se monte la placa de cocina debe ser plana.

e Las paredes y la encimera alrededor del aparato deben tener una
resistencia al calor minima de 90 °C. Aunque el aparato no se
caliente tanto, el calor generado por una cazuela caliente podria
decolorar o deformar la pared.

e ADVERTENCIA: Cuando cocine en la placa, nunca debe dejar de
vigilarla. Si el proceso de coccidn es corto, debera estar presente
todo el rato.
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Zona de coccién (@ 192 mm)
Boton del temporizador

Mando de nivel

Botdn interruptor con pantalla
Botdn para bloquear los mandos
Carcasa
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ANTES DEL PRIMER USO

Antes de poner en funcionamiento el aparato por primera vez, debera hacer lo siguiente: desembale la placa de cocina con cuidado
y retire todo el material de embalaje. Deje el embalaje (bolsas de plastico y carton) fuera del alcance de los nifios. A continuacion,
examine minuciosamente si el aparato en busca de dafios externos que puedan haberse producido durante el transporte.

Coloque la placa sobre una superficie plana, sélida y resistente al calor. Limpie la placa con un pafio ligeramente humedecido.
Compruebe que la tension de la corriente se corresponde con la que figura en la placa de caracteristicas antes de enchufar

el aparato a la corriente.

MANEJO DE LA PLACA DE COCINA

Utilice Unicamente cacharros de cocina aptos para placas de cocina de induccién y que tengan el tamafio adecuado,
de 15 a 20 centimetros de didmetro.

La placa de induccidn tiene dos zonas de coccidn y cada zona tiene sus propios mandos. Ambas zonas se manejan igual.

La placa de induccién funciona mediante sensores electronicos que se manejan tocando los botones correspondientes.
Cada vez que toque uno de los botones téctiles o gire el mando de nivel, se emitira una sefial sonora. Asegurese de que la zona
de los mandos siempre esté limpia y seca.

COLOQUE UNA CACEROLA O SARTEN SOBRE LA PLACA VITROCERAMICA

e Asegulrese de que los orificios de ventilacién no estén bloqueados y no coloque ninguin utensilio de cocina en las
inmediaciones de la placa de induccién.

e Coloque la cacerola o sartén con la que va a preparar los alimentos o calentar liquidos centrada sobre la zona de coccion.

ENCHUFE EL CABLE A LA CORRIENTE

¢ Una vez enchufado el aparato a la corriente, se oira un pitido. En la pantalla, parpadears [--].

ENCENDER LA PLACA DE INDUCCION

e Pulse el botdn interruptor. En la pantalla, aparecera [on] y la zona de coccidn estard lista para calentar.

¢ Sino se empieza a usar la zona de coccidn antes de que pase un 1 minuto desde el encendido de la placa [on], esta pasara
automaticamente al modo de espera [--].

SELECCION DEL NIVEL DE TEMPERATURA

¢ Gire el mando para elegir el nivel de temperatura deseado en la placa de induccidn.
La placa de induccion tiene 10 niveles: el [1] es el inferior y el [P] el superior, de aceleracidn.

Nivel 1 2 3 4 5 6 7 8 9 Aceleracion
(Boost)
Indicacién en pantalla 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P

¢ Sino se coloca una cazuela o una sartén en la zona de coccidn después del encendido, |a placa de induccién no calentara.
Al cabo de un minuto, la placa se apagara automaticamente.

APAGAR LA PLACA DE INDUCCION
e Pulse el botdn interruptor para apagar manualmente la zona de coccidn, o lleve el mando de nivel a la posicion 0.
jCuidado! La placa vitrocerdmica estara caliente [HH].

INDICACION DE CALOR RESIDUAL

La indicacidn de calor residual avisa de que la placa vitroceramica sigue estando demasiado caliente y que no se debe tocar en
el entorno de la zona de coccioén.

Si el entorno de la zona de coccidn sigue estando demasiado caliente, aparecera [HH] en la pantalla. Cuando baje un poco la
temperatura, la indicacion [HH] cambiard a [hh]. La temperatura sera suficientemente baja cuando en la pantalla parpadee la
indicacion [--].

FUNCION DE ACELERACION (BOOST)

La funcidn de aceleracion proporciona mas potencia durante un breve lapso de tiempo.

* Encienda la placa de coccidn y lleve el mando de nivel a la posicion maxima. La funcién de aceleracion se activa cuando
aparece una [P] en la pantalla. Al cabo de 5 minutos, la funcidn de aceleracidn pasara automaticamente al nivel 9.
Si se selecciona otro nivel, se interrumpe la funcidn de aceleracion.

ES -40



Atencidn: La funcidn de aceleracion no se puede utilizar simultdneamente en las dos zonas de coccidn. Si se activa la funcion de
aceleracidn en una zona de coccidn y, a continuacion, se activa en la otra zona, la funcidn se desactivard automaticamente en la
primera zona, que cambiara a un nivel inferior.

AJUSTE DEL TEMPORIZADOR
o Pulse el botdn del temporizador para configurar el temporizador mientras la placa de induccidn esta encendida.
En la pantalla, apareceran los nimeros [45] parpadeando. Utilice el mando de nivel para configurar el tiempo.
El valor méximo del temporizador depende del nivel elegido.
El drea de presentacion en la pantalla es limitada; los primeros 60 minutos se mostraran por minuto [01-60].
Si el temporizador se configura a mas de 60 minutos, la pantalla indicara el tiempo en horas y decenas de minutos.
Entonces, el tiempo cambiara en pasos de 10 minutos.
Por ejemplo: 1 hora y 10 minutos se mostrara como 1.1.
3 horas y 40 minutos se mostrara como 3.4.

Nivel 1 2 3 4 5 6 7 8 9 Aceleracion
(Boost)

Duracw_n maxima del | 9 hqras Y | 9horas | 8 horas | 7 horas | 6 horas | 5 horas | 4 horas | 3 horas | 2 horas P

temporizador 50 minutos

Ejemplo de

presentacion en la 9.5 9.0 8.0 7.0 6.0 5.0 4.0 3.0 2.0 -

pantalla

¢ 5segundos después de configurar el temporizador, la pantalla mostrara el nivel elegido y se iluminara la indicacidn sobre el
botén del temporizador.

e Cuando el temporizador esté configurado, podra ver el tiempo restante pulsando el botén del temporizador. Si quiere
modificar el tiempo programado, pulse el botdn del temporizador y use el mando de nivel para ajustar el tiempo.

¢ Una vez transcurrido el tiempo programado, sonard un pitido y la placa de induccion se apagard automaticamente.
En la pantalla, parpadeard [HH].

SEGURO A PRUEBA DE NINOS
El seguro a prueba de nifios impide que se modifique accidentalmente la programacion de la placa de induccidn. El ajuste,
por ejemplo, de un nivel superior, o cualquier otro, no sera posible. Lo tinico que podra hacerse con la placa de cocina es apagarla.

Activacion del seguro mientras la placa de induccidn esta en funcionamiento
e Mantenga pulsado el botdn del seguro durante 2 segundos. En la pantalla se vera [L+nivel elegido], por ejemplo, [L9],
y se iluminard la indicacion sobre el boton del seguro. Entonces, solo funcionaran el botdn interruptor y el botdn del seguro.
Desactivacion del seguro
e Mantenga pulsado el botén del seguro durante 2 segundos para desactivar el seguro. En la pantalla se vera [nivel elegido],
por ejemplo, [9], y se apagard la indicacion sobre el botdn del seguro.
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RECIPIENTES DE COCCION

Las cacerolas o sartenes que se hayan utilizado previamente con otra placa de coccidn, por ejemplo, una placa de gas, ya no sirven
para una placa de induccién. Por eso, antes del primer uso, adquiera un nuevo recipiente de coccidn si no tiene ninguno adecuado.

A

— T A4

Sartén de metal Cazuela de acero Cacerola Parrilla de Hervidor
inoxidable esmaltada con hierro fundido de acero inoxidable
base metdlica o esmaltado

éQué condiciones debe cumplir el recipiente de coccién adecuado? El recipiente debe contener materiales que sean
magnéticos. Los utensilios de cocina de acero, acero esmaltado, hierro fundido o acero inoxidable dan los mejores resultados.
Utilice recipientes que tengan la base lisa y gruesa, con el mismo didmetro que la zona de coccidn. Asi tardard menos en cocinar.
Los recipientes deben tener la base lisa, un diametro minimo de 12 cm y méaximo de 20 cm. La zona de coccidn es un circulo
con unas lineas que se cruzan en el centro del circulo.

Después del primer uso, pueden aparecer unas manchas blancas en el recipiente de coccion. Esto es normal. Vierta un poco
de vinagre en el recipiente y caliéntelo a 60-80 °C. Después, quite las manchas con un cepillo.

Los materiales no aptos para los recipientes de coccion son: vidrio, cerdmica, aluminio, cobre y otros materiales no magnéticos.
Cuando se retira el recipiente de la zona de coccidn, la placa de induccion deja de calentar inmediatamente.

El recipiente se debe colocar centrado en la zona de coccidn.

Con algunas cacerolas o sartenes, es posible que se escuchen distintos sonidos. Esto se debe a la forma del recipiente

y no afecta al funcionamiento ni a la seguridad de la placa de induccidn.

AHORRO DE ENERGIA

Coloque el recipiente sobre la zona de coccidn antes de encenderla. Si enciende una zona de coccidn sin que tenga un recipiente
encima, no hara nada.

Utilice siempre una tapadera para reducir el tiempo de coccion.

Reduzca la potencia cuando los liquidos hiervan.

No utilice demasiada cantidad de liquido o grasa. Si usa demasiada cantidad, tardara mas en hacerse la comida.

Seleccione la potencia adecuada para el plato que vaya a preparar.

LIMPIEZA 'Y MANTENIMIENTO

Antes de la limpieza, desenchufe siempre el aparato de la corriente. Espere a que la zona de coccidn se enfrie antes de limpiar
la placa de induccién.

No utilice detergentes o sprays agresivos ni objetos afilados para limpiar la superficie de la placa de induccion, que no se
hayan concebido para este fin.

Con el paso del tiempo, los orificios de ventilacion pueden quedar obstruidos por la acumulacién de polvo u otra fuente de
suciedad. Limpie los orificios de ventilacion con un pafio suave seco. Si es preciso, utilice un cepillo suave o un aspirador de mano.
Atencion: No lave la placa de induccion con agua.

Limpie la superficie de la placa de induccién todos los dias con un trapo himedo y un detergente suave, como un detergente
liquido. Seque bien con papel de cocina o con un pafio seco.

Algunos recipientes de coccion pueden dejar una sustancia metalizada sobre la placa vitroceramica. Limpiela
inmediatamente después del uso porque, de lo contrario, cada vez sera mas dificil eliminarla. Si es preciso, utilice un pafio
humedecido con un poco de pasta de dientes o un poco de detergente.

Si no se va a usar la placa de induccidn durante un tiempo, desenchufela de la corriente y proteja el aparato del polvo

y de los insectos.

Si se ha quedado comida pegada, puede quitarla dejando la zona en remojo con un trapo himedo y un poco de detergente,
o utilizando un rascador para vitroceramica. Cuidado: El rascador esta afilado. Manténgalo fuera del alcance de los nifios.
Utilice un detergente especial para placas de vitrocerdmica o induccidn para eliminar las manchas persistentes.

Atencidn: Siga las indicaciones del envase.
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AVERIAS Y SOLUCIONES

Si se presenta alguin problema, se indicara en las pantallas.

Cédigo de ”
,g Causa Solucién
averia
No se ha puesto ningun recipiente
de coccién o se estd usando uno - . "
EO X o . Coloque un recipiente apropiado centrado en la zona de coccién.
demasiado pequefio o de un material
inadecuado.
E1l La tension es demasiado baja. Compruebe si su instalacidn eléctrica es de 220-240 V. Si es preciso, llame a un electricista.
E2 La tension es demasiado alta. Compruebe si su instalacion eléctrica es de 220-240 V. Si es preciso, llame a un electricista.
El sensor de temperatura estd estro- . PR
E3 peado p Pdngase en contacto con el servicio técnico de Inventum.
E4 El sensor de induccién estd estropeado. Pdngase en contacto con el servicio técnico de Inventum.
Proteccion contra funcionamiento en .
ES seco Espere a que la temperatura se normalice y vuelva a encender la placa.
. . Apague la placa y espere a que se enfrien las zonas de coccidn. Vuelva a encender la
E6 La placa se calienta demasiado. pag P M p q. - X X
placa y compruebe si la ventilacién funciona bien.
El sensor de temperatura de la placa . S
E7 . P P P Pdngase en contacto con el servicio técnico de Inventum.
vitrocerdmica estd estropeado.

RECICLAJE

Este simbolo indica que el producto no se puede tirar con la basura normal del hogar (2012/19/UE). Siga las normas
vigentes en su localidad para la recogida selectiva de aparatos eléctricos y electrénicos. Si se deshace correctamente
del producto, evitara consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud de las personas. El material de
embalaje de este producto es 100 % reciclable; separe también el material de embalaje.
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AVVERTENZE DI SICUREZZA - IT

* Leggere attentamente le istruzioni per I'uso prima di utilizzare
I'apparecchio e conservarle per riferimento futuro.

¢ Destinare I'apparecchio esclusivamente agli usi descritti nelle
istruzioni per l'uso. Utilizzare il piano di cottura esclusivamente
per la cottura di alimenti: I'apparecchio non & idoneo al
riscaldamento degli ambienti.

PERICOLO! L'apparecchio e le sue componenti diventano
caldi durante I'utilizzo: evitare assolutamente di toccarli!

In assenza di adulti in grado di supervisionarne |'utilizzo,
I'apparecchio deve essere mantenuto fuori dalla portata dei
bambini di eta inferiore agli 8 anni.

e L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta superiore
agli 8 anni, da persone con capacita fisiche, sensoriali o mentali
limitate e da persone non esperte o con conoscenze limitate
a patto che siano adeguatamente supervisionati o siano stati
sufficientemente istruiti sull'uso sicuro dell'apparecchio e su tutti
i pericoli che possono derivare dall'uso dell'apparecchio.

* Non consentire ai bambini di giocare con I'apparecchio.

¢ Ai bambini non deve essere permesso di pulire I'apparecchio
né di svolgere operazioni di manutenzione senza supervisione.

* Non conservare oggetti utilizzabili dai bambini in eventuali
cassetti situati direttamente sopra o sotto |'apparecchio.

e Le zone di cottura diventano calde durante I'utilizzo e conservano
il calore, seppure per un periodo di tempo limitato, anche una
volta spente. Impedire ai bambini di avvicinarsi all'apparecchio
in funzione e appena spento.

® Qualora le avvertenze di sicurezza e le indicazioni di rischio
e pericolo non vengano rispettate, il produttore non puo essere
ritenuto responsabile per eventuali danni derivanti da tali
comportamenti.

¢ Non aprire mai l'apparecchio.

¢ Non riscaldare lattine o barattoli chiusi sul piano di cottura,
perché potrebbero esplodere a causa della pressione e causare
ustioni o ferite di altro tipo.
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PERICOLO! Rischio d'incendio! Non lasciare mai oggetti
incustoditi sul piano di cottura.

PERICOLO! Lasciare grassi di qualsiasi tipo incustoditi sul
piano di cottura acceso e pericoloso e puo causare incendi.
Qualora cio si verificasse, NON provare a spegnere le fiamme
con acqua! Invece, spegnere |'apparecchio e soffocare le
fiamme coprendole ad esempio con un coperchio o una
coperta antincendio.

e L'apparecchio non e idoneo all'uso in esterni.

e Non utilizzare I'apparecchio come piano di lavoro: e infatti
possibile che i fuochi siano ancora caldi o vengano accesi
accidentalmente, pertanto gli oggetti appoggiati su di essi
potrebbero diventare caldi, fondere o prendere fuoco.

e Non coprire mai l'apparecchio con un panno o simili: qualora
i fuochi siano ancora caldi o vengano (accidentalmente) accesi,
vi e infatti il rischio d'incendio.

* Non utilizzare mai un pulitore ad alta pressione o a vapore per
detergere il piano di cottura.

* Non utilizzare I'apparecchio in presenza di una temperatura
ambiente inferiore ai 5 °C.

e Durante il primo utilizzo, I'apparecchio potrebbe emettere quello
che si definisce "odore di nuovo". Si tratta di un fatto del tutto
normale. L'odore non € nocivo e sparira da solo ventilando
I'ambiente.

PERICOLO! Qualora la superficie in vetro della piastra venga
danneggiata:
- spegnere immediatamente tutte le zone di cottura
e scollegare I'apparecchio dalla corrente elettrica;
- non toccare la superficie della piastra;
- non utilizzare piu I'apparecchio.

e L'apparecchio non e idoneo a essere controllato mediante |'uso
di un timer o un telecomando esterni.

e Non appoggiare mai oggetti di metallo, quali coltelli, forchette,
cucchiai o coperchi, direttamente sulla superficie della piastra,
perché potrebbero diventare caldi.
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e La superficie in vetroceramica e estremamente resistente,
ma non indistruttibile: la caduta di un oggetto, come un
vasetto delle spezie o un coltello appuntito, potrebbe pertanto
danneggiarla.

PERICOLO! In caso di danni alla superficie, spegnere
I'apparecchio per evitare il rischio di shock elettrici.

¢ Se impostate su una potenza elevata, le zone di cottura si
riscaldano molto rapidamente: in questo caso, non allontanarsi
mai dall'apparecchio durante |'uso.

* Le componenti difettose devono essere sostituite esclusivamente
con parti di ricambio originali. Il produttore puo infatti garantire
la conformita ai requisiti di sicurezza soltanto per le parti di
ricambio originali.

e | danni causati dall'installazione o dall'uso non corretti non sono
coperti dalla garanzia.

* Qualora il cavo elettrico dell'apparecchio sia danneggiato,
non sostituirlo da soli e rivolgersi unicamente al produttore,
al suo servizio clienti o a un tecnico qualificato per evitare
situazioni pericolose.

¢ | collegamenti elettrici devono essere conformi ai requisiti di
sicurezza in vigore a livello locale e nazionale.

e La spina e la presa di corrente a muro devono essere facilmente
accessibili.

* Non collegare I'apparecchio alla corrente mediante una presa
multipla o una prolunga: in questi casi, infatti, |'uso sicuro
dell'apparecchio non & garantito.

e Collegare I'apparecchio unicamente a una presa di corrente a muro
con messa a terra.

* La superficie su cui il piano di cottura viene installato deve essere piana.

e Le pareti e il piano di lavoro attorno all'apparecchio devono
essere resistenti al calore (almeno 90 °C). Anche se I'apparecchio
non si riscalda, il calore di una pentola situata su una zona di
cottura puo scolorire o deformare le pareti.

* PERICOLO! E necessario tenere sempre sott'occhio gli alimenti in
cottura. In caso di cottura rapida, non lasciare mai incustodite le
pentole sulle zone di cottura accese.
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DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Zona di cottura (@ 192 mm)

Pulsante del timer

Selettore delle posizioni di cottura

Pulsante di accensione/spegnimento con display
Pulsante del blocco di sicurezza

Alloggiamento
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PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta, & necessario procedere come segue: estrarre con cautela il piano di cottura
dalla confezione e rimuovere tutti i materiali da imballaggio. Tenere i materiali da imballaggio (buste di plastica ed elementi in
cartone) fuori dalla portata dei bambini. Verificare accuratamente che I'apparecchio non presenti danni visibili a occhio nudo,
eventualmente subiti durante il trasporto.

Posizionare la piastra su una superficie piana, robusta e resistente al calore. Detergere la piastra con un panno leggermente
umido. Verificare che la tensione di rete sia conforme a quanto riportato sulla targhetta dati dell'apparecchio e inserire la spina
nella presa di corrente.

UTILIZZO DELLA PIASTRA A INDUZIONE

Utilizzare esclusivamente pentole adatte alla piastra a induzione con un diametro frai 15 e i 20 cm.

Il piano di cottura e dotato di due zone di cottura a induzione, ciascuna con un pannello di controllo separato, ma dal
funzionamento identico.

La piastra a induzione funziona grazie a sensori elettronici attivati dai pulsanti corrispondenti sul pannello di controllo. A ogni
pressione di un pulsante o alla selezione di una posizione di cottura tramite il selettore si udira un segnale acustico. Assicurarsi
pertanto che il pannello di controllo dell'apparecchio sia sempre pulito e asciutto.

POSIZIONAMENTO DELLE PENTOLE SULLA SUPERFICIE IN VETROCERAMICA

e Controllare che le aperture di ventilazione non siano ostruite e non posizionare alcun utensile sulla/nelle vicinanze della
piastra a induzione.

¢ Posizionare la pentola contenente gli alimenti o il liquido da cuocere centralmente sulla zona di cottura.

INSERIMENTO DELLA SPINA IN UNA PRESA DI CORRENTE
¢ Una volta inserita la spina in una presa di corrente si udira un segnale acustico e sul display lampeggeranno due trattini (--).

ACCENSIONE DELLA PIASTRA A INDUZIONE

e Premere il pulsante di accensione/spegnimento. Sul display apparira I'indicazione "on" a segnalare che la zona di cottura pud
essere utilizzata.

¢ Qualora la zona di cottura non venga utilizzata entro un minuto dall'accensione (indicazione "on"), I'apparecchio tornera
automaticamente in posizione di standby (--).

SELEZIONE DELLA POSIZIONE DI COTTURA DESIDERATA

* Ruotare il selettore per impostare la posizione di cottura desiderata per la relativa zona di cottura.
Sono disponibili 10 posizioni: "1" € la pili bassa, mentre "P" corrisponde alla funzione Boost, ovvero la piu elevata.

Posizione 1 2 3 4 5 6 7 8 9 Boost
Indicazione sul display 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P
¢ Qualora non vi siano pentole sulla piastra a induzione, la zona di cottura non iniziera a riscaldarsi. In questo caso, la piastra
si spegnera automaticamente dopo un minuto.
SPEGNIMENTO DELLA PIASTRA A INDUZIONE
* Premere il pulsante di accensione/spegnimento per spegnere manualmente la zona di cottura oppure portare il selettore in
posizione "0".
Attenzione! La superficie in vetro sara molto calda (codice "HH" sul display).

INDICAZIONE DEL CALORE RESIDUO

L'indicazione del calore residuo segnala che la superficie in vetro in corrispondenza della zona di cottura utilizzata & ancora
molto calda.

Sull'indicatore della zona di cottura interessata apparira infatti il codice "HH". All'abbassarsi della temperatura, I'indicazione
passera da "HH" ad "hh". La temperatura si sara abbassata a sufficienza quando sul display lampeggeranno i due trattini (--).

FUNZIONE BOOST

La funzione Boost fornisce una potenza supplementare per un breve periodo di tempo.

* Accendere la piastra e ruotare il selettore sulla posizione piu elevata, ovvero Boost. La funzione Boost € attiva se una
"P" appare sul display. Dopo cinque minuti, la funzione Boost si disattiva automaticamente e la zona di cottura torna alla
posizione "9".

Selezionando un'altra posizione, la funzione Boost viene subito disattivata.
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Attenzione! La funzione Boost non puo essere utilizzata contemporaneamente per entrambe le zone di cottura. In caso la
funzione Boost sia gia attiva per una zona di cottura e venga in seguito attivata anche per l'altra, la prima zona di cottura verra
automaticamente impostata su una posizione piu bassa.

IMPOSTAZIONE DEL TIMER
e Avviare il timer premendo il pulsante del timer mentre la piastra a induzione & in funzione. Il numero "45" lampeggera sul
display. Impostare il tempo desiderato ruotando il selettore.
Il tempo disponibile per il timer varia a seconda della posizione di cottura selezionata.
Lo spazio sul display e limitato: pertanto, per i primi 60 minuti il tempo sara indicato in minuti, ovvero da "01" a "60";
qualora si desideri impostare il timer su un tempo superiore, l'indicazione sara data in ore e blocchi di 10 minuti
(il timer aumentera o diminuira di 10 minuti alla volta).
Ad esempio: Selezionando 1 ora e 10 minuti, sul display apparira "1.1".
Selezionando 3 ore e 40 minuti, sul display apparira "3.4".

Posizione 1 2 3 4 5 6 7 8 9 Boost
Durata massima del timer 2 Or€ | g9ore | 8ore | 7ore | 6ore | Sore | 4ore 3ore | 2ore P

e 50 minuti
Indicazione sul display 9.5 9.0 8.0 7.0 6.0 5.0 4.0 3.0 2.0 -

¢ Cinque secondi dopo aver impostato il timer, sul display apparira la posizione di cottura selezionata e si illuminera la spia
sopra il pulsante del timer.

¢ Dopo aver attivato il timer, & possibile controllare il tempo rimanente premendo il pulsante del timer. Per modificare il tempo
impostato, premere il pulsante del timer e ruotare il selettore.

¢ Allo scadere del tempo impostato, si udira un segnale acustico e la piastra a induzione si spegnera automaticamente.
Sul display lampeggera il codice "HH".

BLOCCO DI SICUREZZA

Il blocco di sicurezza previene la modifica accidentale delle impostazioni selezionate. La selezione di una posizione di cottura
pili elevata o |'attivazione di un'altra funzione non saranno ad esempio possibili. Sara possibile unicamente spegnere la piastra
ainduzione.

Attivazione del blocco di sicurezza mentre la piastra a induzione & in uso

¢ Premere per due secondi il pulsante del blocco di sicurezza. Sul display apparira la lettera L seguita dalla posizione di cottura
impostata, ad esempio "L9", e la spia del pulsante del blocco di sicurezza si illuminera. A questo punto potranno essere
utilizzati soltanto il pulsante del blocco di sicurezza e il pulsante di accensione/spegnimento.

Disattivazione del blocco di sicurezza

¢ Premere per due secondi il pulsante del blocco di sicurezza. Sul display apparira I'indicazione della posizione di cottura
impostata, ad esempio "9", e la spia del pulsante del blocco di sicurezza si spegnera.
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PENTOLE

Le pentole normalmente utilizzate su altri piani di cottura, ad esempio un fornello a gas, potrebbero non essere adatte all'uso su
una piastra a induzione. Qualora non si disponga di pentole adatte, acquistarne di nuove prima del primo utilizzo.

A

— A 4

Padella in metallo Pentola in Casseruola Bistecchiera Teiera in acciaio
acciaio inox smaltata con fondo in ghisa inox o smaltato
in metallo

Quali sono le pentole adatte alla piastra a induzione? Per essere adatta, la pentola deve contenere materiali con proprieta
magnetiche: I'acciaio, I'acciaio smaltato, la ghisa e I'acciaio inossidabile danno i risultati migliori.

Utilizzare soltanto pentole con un fondo spesso e piano, di diametro equivalente al diametro della zona di cottura. In questo
modo, diminuira il tempo di cottura.

Le pentole devono avere un fondo piano e un diametro compreso fra i 12 e i 20 cm. La zona di cottura corrisponde a un
cerchio e I'incontro fra le due linee ne rappresenta il centro.

Dopo il primo utilizzo potrebbero apparire macchie bianche nelle pentole: Si tratta di un fatto del tutto normale. versare
dell'aceto al loro interno e riscaldarlo fino a circa 60-80 °C, quindi rimuovere le macchie con uno spazzolino.

| materiali non adatti all'uso con la piastra a induzione sono il vetro, la ceramica, I'alluminio, il rame e altri materiali privi di
proprieta magnetiche.

Qualora si rimuova una pentola dalla zona di cottura, la piastra a induzione interrompera la fornitura di calore.

Posizionare le pentole centralmente sulle zone di cottura.

L'uso di alcune pentole potrebbe produrre dei suoni di diverso tipo: tali suoni sono provocati dalla forma della pentola,
ma non hanno alcuna conseguenza sul funzionamento e sulla sicurezza della piastra a induzione.

RISPARMIO ENERGETICO

Posizionare le pentole sulle zone di cottura prima dell'accensione. Attivando una zona di cottura senza pentola non succedera nulla.
Utilizzare sempre un coperchio per ridurre il tempo di cottura.

Diminuire la potenza quando i liquidi hanno raggiunto il bollore.

Non utilizzare un quantitativo troppo elevato di liquidi o grassi, in modo da diminuire il tempo di cottura.

Selezionare la potenza corretta per ciascun tipo di cottura.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Prima di procedere con le operazioni di pulizia, scollegare la spina dalla presa di corrente a muro e lasciare che la zona di cottura
utilizzata si raffreddi.

Non utilizzare detergenti o spray aggressivi né utensili abrasivi o appuntiti per la pulizia della superficie della piastra a induzione,
a meno che non siano stati sviluppati appositamente per questo scopo.

Con il passare del tempo, & possibile che le aperture di ventilazione si ostruiscano a causa di accumuli di polvere o sporcizia
di altro tipo. Detergere le aperture di ventilazione con un panno morbido asciutto. Se necessario, utilizzare uno spazzolino
morbido o un miniaspirapolvere.

Attenzione! Non sciacquare la piastra a induzione con acqua.

Detergere la superficie della piastra a induzione quotidianamente con un panno umido e un detergente delicato (ad esempio,
per piatti). Asciugare con cura servendosi di carta da cucina o di un panno asciutto.

Alcune pentole possono lasciare una sostanza metallica sulla superficie in vetro. Per evitare che diventi sempre piu difficile
da rimuovere con il passare del tempo, eliminarla subito dopo I'uso. Se necessario, utilizzare un panno umido con un po' di
dentifricio o detersivo per piatti.

In caso di inutilizzo prolungato della piastra a induzione, scollegare la spina dalla presa di corrente e riporre I'apparecchio

in un luogo privo di polvere e parassiti.

E possibile rimuovere eventuali residui di cibo aiutandosi con un panno inumidito con una soluzione di acqua e detergente
delicato oppure con un raschietto per vetro. Attenzione! Il raschietto per vetro é solitamente dotato di una lama tagliente.
Tenerlo fuori dalla portata dei bambini.

Per lo sporco pili ostinato, utilizzare un detergente apposito per piastre in vetroceramica/a induzione.

Attenzione! Attenersi scrupolosamente alle istruzioni indicate sulla confezione.
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PROBLEMI E SOLUZIONI

Eventuali problemi verranno segnalati sul display con i codici che seguono.

Codice | Causa Soluzione
Sulla zona di cottura é stata posizionata una
entola troppo piccola o realizzata in un - "
EO p . PPOo P . Posizionare una pentola adeguata centralmente sulla zona di cottura.
materiale non adatto, oppure non ci sono
pentole sulla zona di cottura.
E1l La tensione & troppo bassa. Verificare che I'impianto elettrico funzioni a 220-240 V. Se necessario, consultare un elettricista.
E2 La tensione & troppo elevata. Verificare che |'impianto elettrico funzioni a 220-240 V. Se necessario, consultare un elettricista.
E3 Difetto al sensore della temperatura. Contattare il servizio di assistenza tecnica di Inventum.
E4 Difetto al sensore induttivo. Contattare il servizio di assistenza tecnica di Inventum.
E5 Protezione contro il funzionamento a vuoto. | Attendere che la temperatura ritorni alla normalita, quindi riaccendere la piastra a induzione.
. . . N . Spegnere la piastra a induzione e attendere che le zone di cottura si raffreddino. Quindi,
E6 La piastra a induzione si & surriscaldata. . B . . ) R . - L
riaccendere la piastra a induzione e assicurarsi che vi sia una ventilazione sufficiente.
Dif | sensore di temperatura dell . o . .
E7 etto.aj s.e sore di temperatura della Contattare il servizio di assistenza tecnica di Inventum.
superficie in vetro.
Questo simbolo indica che il prodotto non puo essere smaltito insieme ai rifiuti domestici indifferenziati
(direttiva 2012/19/UE). Si raccomanda di attenersi alle norme in vigore nel proprio paese per quanto riguarda
lo smaltimento degli apparecchi elettrici ed elettronici. Uno smaltimento corretto del prodotto evita ricadute
mmmmm  egative sull'ambiente e sulla salute pubblica. | materiali da imballaggio di questo prodotto sono riciclabili al 100%:

si raccomanda pertanto di smaltirli separatamente.
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SIKKERHEDSANVISNINGER — DA

o Lxes fgrst hele brugervejledningen grundigt igennem, inden
apparatet tages i brug, og opbevar den derefter omhyggeligt til
senere brug.

e Benyt kun apparatet til det formal, der er angivet
i brugervejledningen. Kogepladen ma kun bruges til tilberedning
af mad. Apparatet er ikke egnet til opvarmning af rum.

ADVARSEL: Apparatet og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brugen. Rgr ikke ved de varme dele. Hold bgrn
under 8 ar vk fra apparatet, medmindre de er under konstant opsyn.

e Apparatet kan bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt af personer
med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale faerdigheder eller
manglende erfaring og viden, hvis de bruger apparatet under
opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug heraf og forstar de
dermed forbundne farer.

* Bgrn ma ikke lege med apparatet.

e Apparatet ma ikke renggres eller vedligeholdes af bgrn,
medmindre det sker under opsyn.

¢ Undlad at opbevare ting, som er interessante for bgrn, i skabe over
eller bag ved apparatet.

* Kogezonerne bliver varme under brug og forbliver varme i et
stykke tid derefter. Lad ikke sma bgrn komme i nazerheden af dem
under madlavningen og i et stykke tid derefter.

e Hvis sikkerhedsanvisningerne og advarslerne ikke fglges,
kan fabrikanten ikke holdes ansvarlig for deraf fglgende skader.

» Apparatets kabinet ma ikke abnes.

e Udabnede konservesdaser ma ikke opvarmes pa kogepladen.

Der opstar overtryk, sa daserne kan eksplodere. Det kan medfgre
personskader/forbraendinger.
ADVARSEL: Brandfare! Lad aldrig noget sta pa kogepladen
uden opsyn.
ADVARSEL: Tilberedning med fedt eller olie pa en kogeplade
uden opsyn kan veere farligt og kan forarsage brand. Forsgg
ALDRIG at slukke branden med vand, men sluk for apparatet,
og daxk herefter flammerne til med f.eks. et lag eller et
brandteeppe.
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* Apparatet ma ikke bruges udendgrs.

* Brug ikke apparatet som bordplade. Der kan ved et uheld blive
teendt for apparat, sa genstande kan smelte, blive varme eller
blive anteendt.

e D=k aldrig apparatet til med et kleede eller lignende. Der kan
opsta brandfare, hvis apparatet stadig er varmt eller bliver teendt.

* Brug aldrig hgjtryks- eller damprenser til renggring af kogepladen.

* Brug ikke apparatet i et rum med en omgivelsestemperatur pa
under 5 °C.

e Nar apparatet bruges fgrste gang, kan det lugte "nyt".

Det er normalt. Lugten forsvinder af sig selv ved udluftning.
ADVARSEL: Hvis kogepladens glasplade gar i stykker:
- Sluk omgaende for alle kogezoner og elektriske
varmelegemer, og sluk for stremmen til apparatet.
- Ror ikke ved apparatets overflade.
- Brug ikke apparatet.

e Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent ved hjalp af en
ekstern timer eller et separat fjernbetjeningssystem.

* Leg ikke metalgenstande sasom knive, gafler, skeer og grydelag
pa kogepladens overflade. De kan blive meget varme.

* Den glaskeramiske plade er meget solid, men kan stadig ga
i stykker. Hvis der tabes noget pa den, f.eks. en krydderikrukke
eller en spids genstand, kan der opsta brud.

ADVARSEL: Sluk for apparatet for at undga at fa elektrisk
st@d, hvis overfladen er revnet.

e \Vaer opmaerksom pa, at opvarmningstiden er meget kort ved de
hgje varmeindstillinger. Bliv altid i naerheden, nar du har indstillet
en kogezone pa en af de hgje indstillinger.

¢ Defekte dele ma kun udskiftes med originale reservedele.

Kun med disse reservedele kan fabrikanten garantere, at delene
lever op til sikkerhedskravene.

e Skader, der opstar som fglge af forkert tilslutning eller brug,
er ikke daekket af garantien.

e Hvis tilslutningskablet er beskadiget, ma det kun udskiftes af
fabrikanten, dennes serviceorganisation eller en tilsvarende
kvalificeret person for at undga farlige situationer.
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¢ Den elektriske tilslutning skal opfylde nationale og lokale
bestemmelser.

e Stikkontakten og stikket skal altid veere tilgaengelige.

e Apparatet ma ikke tilsluttes elnettet via et multistik eller en
forlengerledning. | sa fald kan der ikke gives nogen garanti for
sikker brug af apparatet.

e Apparatet skal altid veere jordforbundet.

¢ Bordpladen, som kogepladen placeres p3, skal veere plan.

* Veggene og bordpladen omkring apparatet skal veere
varmebestandige op til mindst 90 °C. Selv om selve apparatet ikke
bliver varmt, kan vaeggen blive misfarvet eller deform som fglge
af varmen fra en varm gryde.

e ADVARSEL: Nar der tilberedes retter pa kogepladen, skal de altid
holdes under opsyn. Retter, der kun skal koges eller steges i kort
tid, skal overvages konstant.
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PRODUKTBESKRIVELSE

Kogezone (@ 192 mm)
Timertast

Indstillingsknap
Teend/sluk-knap med display
Tast til tastelas

Kabinet

ok wN R
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FOR IBRUGTAGNING

Inden apparatet tages i brug fgrste gang: Pak forsigtigt kogepladen ud, og fiern al emballage. Hold emballagen (plastposer og
pap) uden for bgrns raekkevidde. Kontroller efter udpakningen omhyggeligt apparatet for udvendige skader, der matte vaere
opstaet under transporten.

Anbring kogepladen pa en fast, plan og varmebestandig overflade. Renggr kogepladen med en let fugtig klud. Kontroller,

at spaendingen stemmer overens med den, der er angivet pa typeskiltet, inden du seetter stikket i stikkontakten.

BETJIENING AF KOGEPLADEN

Brug kun gryder, der er beregnet til induktion, og som har en stgrrelse pa 15-20 cm i diameter.

Induktionskogepladen har to kogezoner, som har hver sine betjeningsknapper. Betjeningen af de to kogezoner fungerer
pa samme made.

Induktionskogepladen fungerer ved hjzelp af elektroniske sensorer, der betjenes ved bergring af de tilhgrende taster. Nar en tast
bergres, eller der drejes pa indstillingsknappen, lyder der et lydsignal. Betjeningsdelen skal altid holdes ren og tor.

STIL EN GRYDE PA DEN GLASKERAMISKE PLADE

e Kontroller, at ventilationsabningerne ikke er blokeret, og undlad at anbringe kgkkenredskaber i umiddelbar nzerhed af
induktionskogepladen.

o Stil gryden med madvarer eller vaeske midt pa kogezonen.

SAT STIKKET | STIKKONTAKTEN

o Nar stikket sattes i stikkontakten, lyder der et lydsignal. | displayet blinker [--].

TAND FOR INDUKTIONSKOGEPLADEN

o Tryk pa teend/sluk-knappen. Displayet viser [on], og kogezonen er klar til at varme op.

* Huvis kogezonen ikke bliver betjent, inden for 1 minut efter at den er blevet teendt [on], vender induktionskogepladen tilbage
til standby [--].

INDSTILLING AF KOGEZONEN

¢ Drej pa indstillingsknappen for at indstille kogezonen.
Induktionskogepladen har 10 indstillinger, hvor [1] er den laveste, og boost [P] er den hgjeste.

Indstilling 1 2 3 4 5 6 7 8 9 Boost
Displayvisning 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P

e Hvis der ikke star en gryde pa kogezonen, nar kogezonen tendes, varmer induktionskogepladen ikke op. Efter 1 minut slukker
induktionskogepladen automatisk.

SLUKNING AF INDUKTIONSKOGEPLADEN

e Tryk pa teend/sluk-knappen eller drej indstillingsknappen til 0 for at slukke manuelt for kogezonen.
Bemaerk: Glaspladen er meget varm [HH].

RESTVARMEINDIKATOR

Restvarmeindikatoren viser, at glaspladen stadig er for varm at rgre ved i kogezonens omrade.

Sa leenge omradet for en kogezone stadig er for varmt, vises [HH] i displayet. Nar temperaturen bliver lavere, men kogezonen
stadig er varm, skifter visningen [HH] til [hh]. Glaspladens temperatur er lav, nar [--] blinker i displayet.

BOOSTERFUNKTION

Boosterfunktionen forstaerker effekten kortvarigt.

 Teend for kogepladen, og drej indstillingsknappen til den hgjeste indstilling (Boost). Boosterfunktionen er aktiveret, nar der
vises et [P] i displayet. Efter 5 minutter skifter boosterfunktionen automatisk tilbage til indstilling 9.
Hvis der veelges en anden indstilling, deaktiveres boosterfunktion.

Bemaerk: Boosterfunktionen kan kun benyttes til én kogezone ad gangen. Hvis boosterfunktionen er aktiveret for den ene
kogezone og derefter aktiveres for den anden kogezone, skifter den fgrste kogezone automatisk til en lavere indstilling.
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INDSTILLING AF TIMEREN

e Tryk pa timertasten for at indstille timeren, mens induktionskogepladen er taendt. Tallet [45] blinker i displayet. Indstil tiden

ved hjzelp af indstillingsknappen.

Timerens maksimale varighed afhaenger af kogezonens aktuelle indstilling.

Visningen i displayet er begraenset. De fgrste 60 minutter vises som minuttal [01-60]. Hvis timeren indstilles til mere end
60 minutter, skifter visningen til antal timer + intervaller a 10 minutter. Enhver ggning af tiden sker i trin a 10 minutter.

Eksempel: 1 time og 10 minutter vises som 1.1.
3 timer og 40 minutter vises som 3.4.

i display

Indstilling 1 2 3 4 5 6 7 8 9 Boost
Timerens maksimale 9 timer og 9 8 7 6 5 4 3 2 p
varighed 50 minutter | timer | timer | timer | timer | timer | timer | timer | timer
Eksempel pd visning 9.5 90 | 80 | 70 | 60 | 50 | 40 | 30 | 20 -

e 5 sekunder efter at timeren er indstillet, vises den aktuelle indstilling i displayet, og indikatorlampen over timertasten lyser.

e Nar timeren er indstillet, kan du se den resterende tid ved at trykke endnu en gang pa timertasten. Hvis du vil 2endre den

indstillede tid, skal du trykke pa timertasten og dreje pa indstillingsknappen.
e Nar den indstillede tid er gaet, lyder der et lydsignal, og induktionskogepladen slukker automatisk. | displayet blinker [HH].

B@RNESIKRING

Bgrnesikringen forhindrer, at induktionskogepladens indstillinger bliver aendret ved en fejl. Det er f.eks. ikke muligt at skrue
op for varmen eller endre andre indstillinger. Det er kun muligt at slukke for induktionskogepladen.

Aktivering af bgrnesikringen, mens induktionskogepladen er i brug
¢ Hold bgrnesikringstasten inde i 2 sekunder. Displayet viser [L + den aktuelle indstilling], f.eks. [L9], og indikatorlampen over

b@rnesikringstasten lyser. De eneste taster, der stadig virker, er teend/sluk-knappen og bgrnesikringstasten.
Deaktivering af bgrnesikringen
¢ Hold bgrnesikringstasten inde i 2 sekunder for at deaktivere den. Displayet viser den aktuelle indstilling, f.eks. [9],
og indikatorlampen over bgrnesikringstasten slukker.
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GRYDER

Gryder, som tidligere er brugt pa en anden kogeplade, f.eks. en gaskogeplade, egner sig ikke leengere til en induktionskogeplade.
Hvis du ikke har en egnet gryde, skal du derfor fgrst anskaffe dig en ny gryde.

— | e

— A 4

Stegepande af metal Gryde af rustfrit stal ~ Emaljeret gryde Grillpande af Kedel af
med metalbund stgbejern rustfrit stal eller
med emalje

o Hvilke krav skal gryden opfylde? Gryden skal indeholde materialer, der er magnetiske. Gryder af stal, emaljeret stal, stgbejern
eller rustfrit stal giver de bedste resultater.

e Brug gryder med en tyk, plan bund, der har samme diameter som en af kogezonerne. Det reducerer kogetiden.

¢ Gryderne skal have en plan bund og en diameter pa mindst 12 cm og hgjst 20 cm. Kogezonen er cirkelformet, og linjerne
krydser hinanden i cirklens centrum.

e Efter den forste brug kan der opsta hvide pletter i gryden. Det er normalt. Heeld lidt eddike i gryden, og varm den op til
60-80 °C. Fjern derefter pletterne med en bgrste.

¢ Gryder af fglgende materialer er uegnede: glas, keramik, aluminium, kobber og andre ikke-magnetiske materialer.

e Nar gryden fjernes fra kogezonen, stopper kogepladen med at varme op.

e Gryden skal placeres midt pa kogezonen.

¢ Ved brug af visse gryder kan der hgres forskellige lyde. Det skyldes grydens form og har ingen indflydelse pa
induktionskogepladens funktion eller sikkerhed.

ENERGIBESPARELSE

o Stil gryden pa kogezonen, inden kogezonen taendes. Hvis du teender for en kogezone, uden at der star en gryde pa den,
sker der intet.

e Brug altid Iag pa gryden for at reducere kogetiden.

e Skru ned for effekten, nar vaesken koger.

e Spar pa vaesken og fedtstofferne. Kogningen eller stegningen tager laengere tid, hvis du bruger for meget.

e Valg den rigtige effekt til de forskellige tilberedningsmuligheder.

RENG@RING & VEDLIGEHOLDELSE
Traek altid stikket ud af stikkontakten, inden apparatet renggres. Lad kogezonen kgle af, inden du renggr induktionskogepladen.

e Brug ingen aggressive eller skurende renggringsmidler, spraydaser eller skarpe genstande til renggring af induktionskogepladens
overflade, medmindre de er beregnet til formalet.

¢ Med tiden kan ventilationsabningerne blive tilstoppede pa grund af ophobet stgv eller anden snavs. Renggr ventilationsdbningerne
med en blgd, tgr klud. Brug eventuelt en blgd bgrste eller en ministgvsuger.
Bemaerk: Induktionskogepladen ma3 ikke skylles af med vand.

¢ Renggr induktionskogepladens overflade dagligt med en fugtig klud og et mildt renggringsmiddel, f.eks. opvaskemiddel.
Tor overfladen grundigt af med kgkkenrulle eller et tgrt viskestykke.

¢ Nogle gryder kan efterlade et metallisk stof pa glaspladen. Dette skal fiernes straks efter brug, da det ellers vil blive
vanskeligere at fjerne. Brug eventuelt en fugtig klud med lidt tandpasta eller opvaskemiddel pa.

e Huvis induktionskogepladen ikke skal bruges i laengere tid, skal stikket traekkes ud af stikkontakten, og apparatet skal
opbevares pa et sted, der er frit for stgv og skadedyr.

¢ Pabraendte madrester kan blgdggres med en fugtig klud og lidt opvaskemiddel eller fiernes med en glasskraber.
Bemaerk: Glasskraberen er skarp. Den bgr opbevares utilgaengeligt for bgrn.

e Brug et srligt renggringsmiddel til keramiske kogeplader/induktionskogeplader til genstridige pletter. Bemaerk: Fglg anvisningerne
pa emballagen.
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FEJLFINDING

Hvis der opstar et problem, vises en fejlkode i displayet.

Fejlkode | Arsag Lgsning
Der er ikke anbragt nogen gryde pa
EO kogezonen, eller gryden er for lille eller af | Anbring en egnet gryde midt pa kogezonen.
et forkert materiale.
E1l Spaendingen er for lav. Kontroller, at spaendingen i din elinstallation er pa 220-240 V. Tilkald eventuelt en elektriker.
E2 Spaendingen er for hgj. Kontroller, at spaendingen i din elinstallation er pa 220-240 V. Tilkald eventuelt en elektriker.
E3 Temperatursensoren er defekt. Kontakt Inventums kundeservice.
E4 Induktionssensoren er defekt. Kontakt Inventums kundeservice.
ES Terkogningsbeskyttelse. Vent, til temperaturen igen er normal, og teend for kogepladen igen.
6 Kogepladen er overophedet. Sluk for kqgepladen, og lad koge.zonerne kgle af. Teend for kogepladen igen, og kontroller,
at ventilationen kgrer problemfrit.
E7 Glaspladens temperatursensor er defekt. Kontakt Inventums kundeservice.
Dette symbol betyder, at produktet ikke ma bortskaffes sammen med almindeligt husholdningsaffald (2012/19/EU).
Fglg de geldende nationale regler for sortering og indsamling af elektrisk og elektronisk udstyr. Nar du bortskaffer
produktet korrekt, er du med til at mindske belastningen af miljget og folkesundheden. Produktets emballage er
mmmmm  100% genanvendelig. Sgrg for, at emballagen affaldssorteres.
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ZALECENIA BEZPIECZENSTWA - PL

* Przed uzyciem urzadzenia nalezy najpierw uwaznie przeczytaé
catg instrukcje obstugi i zachowac ja na potrzeby pdiniejszego
wykorzystania.

® Tego urzadzenia mozna uzywaé wyfacznie do celdw opisanych
w niniejszej instrukcji obstugi. Ptyty grzewczej mozna uzywadé
wytgcznie do przygotowywania potraw. Urzgdzenie nie jest
przeznaczone do ogrzewania pomieszczen.

OSTRZEZENIE: urzadzenie i jego dostepne elementy
nagrzewaja sie podczas uzytkowania. Nie dotykaj gorgcych
czesci. Dzieci w wieku ponizej 8 lat trzymaj z dala od
urzadzenia, chyba ze znajdujg sie one pod statg opieka.

¢ Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku powyzej
8 lat i przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
umystowych i mentalnych badz osoby nieposiadajgce
doswiadczenia lub wiedzy, kiedy uzywajg one urzadzenia pod
nadzorem lub sg poinstruowane na temat bezpiecznego jego
uzytkowania, a takze rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

* Dzieci nie mogg bawic sie urzagdzeniem.

¢ Urzadzenie nie moze by¢ czyszczone ani konserwowane przez
dzieci, chyba ze odbywa sie to pod odpowiednim nadzorem.

e W szafkach nad lub pod urzadzeniem nie przechowuj zadnych
przedmiotoéw, ktdre mogg by¢ interesujace dla dzieci.

e Strefy grzania nagrzewajg sie podczas uzytkowania i rowniez po
uzyciu pozostajg gorace przez pewien czas. Nie pozwalaj matym
dzieciom zblizac¢ sie do urzadzenia w trakcie gotowania i tuz po
jego zakonczeniu.

e W przypadku nieprzestrzegania zalecen bezpieczenistwa i ostrzezen
producent zrzeka sie odpowiedzialnosci z tytutu szkdd bedacych
nastepstwem nieprawidtowego postepowania.

* Nigdy nie otwieraj obudowy urzadzenia.

* Nie podgrzewaj zamknietych puszek na ptycie grzewcze;.
Powstaje wowczas nadcisnienie, w wyniku ktérego puszki mogg
wybuchngé. Moze doprowadzi¢ to do obrazen ciata lub poparzen.
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OSTRZEZENIE: zagrozenie pozarem: nie pozostawiaj niczego

na ptycie grzewczej bez nadzoru.

OSTRZEZENIE: gotowanie z uzyciem ttuszczu lub oleju na

ptycie grzewczej bez nadzoru moze by¢ niebezpieczne

i skutkowa¢ pozarem. NIGDY nie prébuj gasi¢ pozaru wodg,

ale w pierwszej kolejnosci wytacz urzadzenie, a nastepnie

zakryj ptomienie, np. pokrywka lub kocem gasniczym.

¢ Urzadzenia nie mozna uzywac na zewnatrz.

e Nie uzywaj urzadzenia jako blatu roboczego. Urzadzenie mozna
przypadkowo wigczy¢ lub moze byé ono jeszcze gorgce, w wyniku
czego przedmioty mogg ulec stopieniu, nagrzaé sie lub zajgé
sie ogniem.

¢ Nigdy nie zakrywaj urzadzenia scierkami itp. Jesli urzadzenie jest
wtedy nadal gorgce lub zostanie wtgczone, wystepuje zagrozenie
pozarem.

e Nigdy nie uzywaj myjek wysokocisnieniowych ani myjek parowych
do czyszczenia ptyty grzewczej.

¢ Nie uzywaj urzagdzenia w pomieszczeniach, w ktérych
temperatura wynosi mniej niz 5°C.

e Jesli urzadzenie jest uzywane po raz pierwszy, bedzie pachniato
»nowoscig”. To normalne. Zapach wywietrzy sie samoistnie.

OSTRZEZENIE: w przypadku zbicia szklanej powtoki ptyty

grzewczej:

- niezwtocznie wytgcz wszystkie palniki i elektryczne elementy
grzewcze i przerwij doptyw zasilania elektrycznego do
urzadzenia.

- nie dotykaj powierzchni urzadzenia.

- nie uzywaj urzadzenia.

¢ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania za posrednictwem
zewnetrznego regulatora czasowego lub osobnego systemu
zdalnego sterowania.

e Nie ktadz zadnych metalowych przedmiotdw, takich jak noze,
widelce, tyzki i pokrywki, na powierzchni ptyty grzewcze;.

Mogg sie one nagrzewac.
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¢ Powtoka szklano-ceramiczna jest bardzo wytrzymata, ale moze
pekad. Jesli cos na nig spadnie, np. stoiczek z przyprawami lub
ostry przedmiot, moze dojs¢ do peknigcia.

OSTRZEZENIE: jesli powierzchnia jest peknieta, wytacz
urzadzenie, aby unikngé zagrozenia porazenia prgdem.

® Pamietaj o bardzo szybkim nagrzewaniu sie na wyzszych
poziomach grzania. Zawsze pozostawaj w poblizu, kiedy strefa
grzania jest ustawiona na wyzszym poziomie grzania.

e Uszkodzone elementy mozna wymienia¢ wytgcznie na oryginalne
czesci. Wytacznie w przypadku tych czesci producent moze
zagwarantowad, ze spetniajg one wymogi bezpieczenstwa.

¢ Szkody powstate na skutek nieprawidtowego podtgczenia lub
nieprawidtowego uzytkowania nie podlegajg gwarancji.

e Jesli przewdd przytaczeniowy jest uszkodzony, moze wymienic
go wyltacznie producent, jego organizacja serwisowa lub
odpowiednio wykwalifikowane osoby, aby nie dochodzito do
niebezpiecznych sytuacji.

* Podtgczenie elektryczne powinno spetniac przepisy krajowe i lokalne.

® Gniazdko scienne i wtyczka powinny zawsze by¢ odpowiednio
dostepne.

¢ Urzadzenia nie mozna podtgczaé do sieci zasilania elektrycznego
za posrednictwem wtyczki rozdzielajgcej ani przedtuzacza.

W takim przypadku bezpieczne uzytkowanie urzgdzenia nie moze
by¢ zagwarantowane.

¢ Urzgdzenie powinno by¢ zawsze uziemione.

e Blat roboczy, na ktérym umieszczana jest ptyta grzewcza,
powinien byc pfaski.

e Sciany i blat roboczy wokét urzgdzenia powinny byé odporne co
najmniej na temperature 90°C. Mimo ze urzgdzenie nie nagrzewa
sie samoistnie, sciana moze ulec przebarwieniu lub odksztatceniu
na skutek wysokiej temperatury garnka.

* OSTRZEZENIE: Gotowanie na ptycie grzewczej nalezy zawsze
obserwowad. Krotkie gotowanie lub pieczenie nalezy caty czas
nadzorowacd.

PL-62



OPIS PRODUKTU

Strefa grzania (@ 192 mm)

Przycisk regulatora czasowego

Pokretto pozycji

Przycisk wtgczania/wytgczania z wy$wietlaczem
Przycisk blokowania przyciskéw

Obudowa

ok wN R
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy wykonaé nastepujace czynnosci: ostroznie wyciagnij ptyte grzewcza i usun wszystkie
materiaty opakowaniowe. Opakowanie (worki plastikowe i karton) trzymaj poza zasiegiem dzieci. Po rozpakowaniu urzadzenia
sprawdz je pod katem uszkodzen zewnetrznych, ktére moga ewentualnie powsta¢ podczas transportu.

Ptyte grzewcza ustawia sie na stabilnym, ptaskim i zaroodpornym podtozu. Wyczys¢ ptyte grzewcza przy uzyciu lekko wilgotnej
Scierki. Sprawdz, czy napiecie odpowiada wartosci napiecia podanego na tabliczce znamionowej, zanim wtozysz wtyczke do gniazdka.

OBStUGA PLYTY GRZEWCZEJ

Uzywaj wytacznie garnkdw, ktére s przystosowane do indukcyjnej ptyty grzewczej i maja Srednice od 15 do 20 cm.

Indukcyjna ptyta grzewcza ma dwie strefy grzania, a kazda strefa grzania ma wtasne przyciski sterownicze. Sterowanie w przypadku
obu stref grzania odbywa sie w taki sam sposéb.

Indukcyjna ptyta grzewcza dziata w oparciu o czujniki elektroniczne, ktére sg obstugiwane przez odpowiednie przyciski dotykowe.
W przypadku kazdego dotkniecia przycisku dotykowego lub przekrecenia pokretta przy przetacznikach pozycji rozlega sie sygnat
dzwiekowy. Dbaj o to, aby czes$¢ sterownicza byta zawsze czysta i sucha.

UMIESC GARNEK LUB PATELNIE NA PLYCIE SZKLANO-CERAMICZNE)J

e Sprawdyz, czy otwory wentylacyjne nie s zablokowane i nie ktadzZ zadnych przyboréw kuchennych w bezposrednim poblizu
indukcyjnej ptyty grzewczej.

e Umiesc garnek lub patelnie z przygotowywang potrawa lub ptynem na srodku strefy grzania.

PODtACZ WTYCZKE DO GNIAZDKA

o Kiedy wtyczke podtaczy sie do gniazdka, rozlega sie krdtki sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu miga symbol [--].

WLACZANIE INDUKCYJNEJ PLYTY GRZEWCZEJ

* Nacisnij przycisk wt./wyt. Wyswietlacz pokazuje tekst [on], a strefa grzania jest gotowa do pracy.

o Jesli strefa grzania nie uruchomi sie w ciggu 1 minuty po jej wigczeniu [on], indukcyjna ptyta grzewcza przejdzie
automatycznie ponownie w tryb gotowosci [--].

USTAWIANIE POZYCJI

o Przekre¢ pokretto pozycji, aby ustawi¢ indukcyjna ptyte grzewcza w odpowiedniej pozycji.
Indukcyjna ptyta grzewcza ma 10 pozycji, przy czym [1] jest najnizszg pozycjg, a dodatkowa moc [P] jest najwyzszg pozycja.

Pozycja 1 2 3 4 5 6 7 8 9 Dodatkowa
moc (Boost)
Widok wyswietlacza 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P

¢ Jesli po wiaczeniu danej strefy grzania nie ma na niej garnka ani patelni, indukcyjna ptyta grzewcza nie bedzie grza¢. W takim
przypadku indukcyjna ptyta grzewcza wytaczy sie automatycznie po minucie.

WYLACZANIE INDUKCYJNEJ PLYTY GRZEWCZE)
¢ Nacisnij przycisk wigczania/wytaczania, aby recznie wytgczy¢ strefe grzania lub ustaw pokretto pozycji na 0.
Uwaga: powtoka szklana bedzie goraca [HH].

WSKAZNIK CIEPLA RESZTKOWEGO

Wskaznik ciepta resztkowego informuje o tym, ze powtoka szklana jest jeszcze zbyt gorgca, aby mozna byto dotykac strefy grzania.
Jesli obszar strefy grzania jest wcigz zbyt goracy, na wyswietlaczu pojawia sie symbol [HH]. Kiedy temperatura spadnie,

ale obszar strefy grzania jest wcigz goracy, wskazanie [HH] zmieni sie na [hh]. Temperatura powtoki szklanej jest niska, kiedy na
wyswietlaczu miga symbol [--].

FUNKCJA DODATKOWEJ MOCY (BOOST)

Funkcja dodatkowej mocy pozwala na zwiekszenie mocy w krétkim czasie.

¢ Wiacz ptyte grzewczg i ustaw pokretto pozycji w najwyzszym potozeniu. Funkcja dodatkowej mocy aktywuje sie, kiedy
symbol [P] pojawi sie na wyswietlaczu. Po 5 minutach funkcja dodatkowej mocy przetacza sie automatycznie z powrotem
na pozycje 9.
Kiedy ustawi sie inng pozycje, funkcja dodatkowej mocy przestaje by¢ aktywna.
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Uwaga: funkcji dodatkowej mocy nie mozna uzywac na obu strefach grzania réwnoczesnie. Kiedy dodatkowa moc jest wigczona
w danej strefie grzania, a funkcje dodatkowej mocy witaczy sie réwniez w innej strefie grzania, ustawienie pierwszej strefy
grzania zmienia sie automatycznie na nizsza pozycje.

NASTAWA REGULATORA CZASOWEGO

o Nacisnij przycisk regulatora czasowego, aby ustawic go, kiedy indukcyjna ptyta grzewcza jest wigczona. Na wyswietlaczu
zaczng migac cyfry [45]. Uzyj pokretta pozycji, aby ustawi¢ odpowiedni czas.
Maksymalna nastawa regulatora czasowego jest zalezna od ustawionej pozycji.
Widok wyswietlacza jest ograniczony i bedzie wskazywat pierwsze 60 minut co minute [01-60]. Kiedy regulator czasowy
zostanie ustawiony powyzej 60 minut, widok zmienia sie co godziny i dziesigtki minut. Kazde zwiekszenie czasu powoduje
przejscie o 10 minut.
Na przyktad: 1 godz. i 10 minut wskazywane jest jako 1.1.

3 godz. i 40 minut wskazywane jest jako 3.4.

Pozycja 1 2 3 4 5 6 7 8 9 Dodatkowa
moc (Boost)

Maksymalny czas 9 godz. 9 godz. | 8 godz. | 7 godz. | 6 godz. | 5godz. | 4 godz. | 3 godz. | 2 godz. P

regulatora czasowego | i 50 minut

Przyktadowy widok 9,5 9,0 8,0 7,0 6,0 5,0 4,0 3,0 2,0 -

wyswietlacza

e 5 sekund po nastawie regulatora czasowego wyswietlacz wskazuje ustawiong pozycje, a nad przyciskiem regulatora
czasowego $wieci sie kontrolka.

e Kiedy regulator czasowy jest ustawiony, mozna sprawdzi¢ pozostaty czas, naciskajac ponownie przycisk regulatora czasowego.
Jesli chcesz zmodyfikowaé ustawiony czas, nacisnij przycisk regulatora czasowego i przekre¢ pokretto pozycji, aby zmienic czas.

* Po uptywie ustawionego czasu rozlega sie krotki sygnat dZzwiekowy, a indukcyjna ptyta grzewcza automatycznie sie wytacza.
Na ekranie miga symbol [HH].

BLOKADA PRZED DZIECMI
Blokada przed dzie¢mi zapobiega niepowotanym zmianom ustawien indukcyjnej ptyty grzewczej. Nie mozna na przyktad ustawié
wyzszej pozycji ani zmieni¢ ustawien. Mozna jedynie wyfgczy¢ indukcyjna ptyte grzewcza.

Aktywacja blokady przed dzie¢mi, kiedy indukcyjna ptyta grzewcza jest wigczona.

e Nacisnij przez 2 sekundy przycisk dotykowy blokady przed dzie¢mi. Na wyswietlaczu pojawia sie tekst [L+ustawiony poziom],
np. [L9], i zapala sie kontrolka nad przyciskiem dotykowym blokady przed dzie¢mi. Aktywne pozostajg wtedy wytacznie
przycisk wtgczania/wytaczania i przycisk dotykowy blokady przed dzie¢mi.

Dezaktywacja blokady przed dzie¢mi

e Nacisnij przez 2 sekundy przycisk dotykowy blokady przed dzie¢mi, aby jg dezaktywowaé. Na wyswietlaczu pojawia sie tekst
[ustawiony poziom], np. [9], i gasnie kontrolka nad przyciskiem dotykowym blokady przed dzie¢mi.
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GARNKI | PATELNIE

Garnki i patelnie, ktorych uzywano wczesniej na innej ptycie grzewczej, np. gazowej, nie sg przystosowane do indukcyjnej ptyty grzewczej.
Przed pierwszym uzyciem indukcyjnej ptyty grzewczej zakup wiec nowy garnek lub patelnie, jesli nie posiadasz odpowiedniego.

— | e

— A 4

Metalowa patelnia Garnek ze stali Emaliowany rondel Zeliwna Czajnik ze
nierdzewnej z metalowym patelnia grillowa stali nierdzewnej lub
dnem emaliowany

Jakie wymogi powinny spetnia¢ nowe garnki i patelnie? Muszg one by¢ wykonane z materiatéw o odpowiednich wtasciwosciach
magnetycznych. Garnki i patelnie ze stali, stali emaliowanej, zeliwa lub stali nierdzewnej zapewniajg najlepsze rezultaty.

Uzywaj garnkow i patelni z grubym, ptaskim dnem, ktére maja srednice odpowiadajacg wymiarom danej strefy grzania. To skraca
czas gotowania.

Garnki i patelnie powinny mie¢ ptaskie dno oraz minimalng srednice wynoszaca 12 cm i maksymalng srednice 20 cm.

Strefa grzania to okrag, w ktérym przeciecie linii wyznacza jego Srodek.

Po pierwszym uzyciu na powierzchni garnka moga pojawic sie biate plamy. To normalne. Wlej niewielka ilo$¢ octu do garnka
i podgrzej go do temperatury 60-80°C. Nastepnie usun plamy przy uzyciu szczotki.

Nieodpowiedni materiat, z ktérego powinny by¢ wytworzone garnki i patelnie: szkto, ceramika, aluminium, miedz i inne
materiaty bez wtasciwosci magnetycznych.

Kiedy garnek lub patelnie zdejmuje sie ze strefy grzania, indukcyjna ptyta grzewcza natychmiast wstrzymuje grzanie.

Garnek lub patelnie nalezy umiesci¢ na srodku strefy grzania.

W przypadku uzywania niektdrych garnkdw i patelni moga by¢ styszalne rézne dzwiegki. Jest to spowodowane ksztattem
garnka lub patelni i nie ma wptywu na dziatanie ani na bezpieczenstwo indukcyjnej ptyty grzewczej.

OSZCZEDZANIE ENERGII

Umie$¢ garnek lub patelnie na strefie grzewczej, zanim zostanie wtaczona. Jesli wtaczasz strefe grzewcza, a nie stoi na niej
garnek lub patelnia, strefa grzewcza nie bedzie dziatac.

Zawsze przykrywaj pokrywka garnek lub patelnie, aby skréci¢ czas gotowania.

Zmniejsz moc, kiedy gotujesz ptyny.

Nie uzywaj zbyt duzo cieczy lub ttuszczu. Gotowanie lub smazenie trwa dtuzej, jesli uzywasz ich w nadmiarze.

Wybierz odpowiednig moc dla réznych mozliwosci gotowania.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed czyszczeniem wtyczke nalezy zawsze wyciggnac z gniazdka. Przed przystgpieniem do czyszczenia indukcyjnej ptyty
grzewczej zaczekaj az strefa grzania ostygnie.

Do czyszczenia powierzchni indukcyjnej ptyty grzewczej nie stosuj zadnych agresywnych srodkéw sciernych, rozpylaczy ani
ostrych przedmiotéw, ktore nie s3 przeznaczone do tego celu.

Wraz z uptywem czasu otwory wentylacyjne moga ulec zatkaniu w wyniku nagromadzenia sie kurzu lub innych zabrudzen.
Wyczysé otwory wentylacyjne za pomoca miekkiej, suchej scierki. Ewentualnie uzyj miekkiej szczotki lub miniodkurzacza.
Uwaga: Nie ptucz indukcyjnej ptyty grzewczej z uzyciem wody.

Czys$¢ powierzchnie indukeyjnej ptyty grzewczej codziennie przy uzyciu nawilzonej Scierki z dodatkiem delikatnego srodka
czyszczacego, np. ptynu do mycia naczyn. Doktadnie wysusz powierzchnie recznikiem papierowym lub suchg chusteczka.
Niektdre garnki i patelnie moga pozostawiac na powtoce szklanej metaliczng substancje. Usuwaj jg niezwtocznie po uzyciu.
W innym razie staje sie to coraz bardziej trudne do usuniecia. Ewentualnie uzyj wilgotnej $cierki z niewielka iloscig pasty do
zebow lub ptynu do mycia naczyn.

Jesli indukcyjna ptyta grzewcza nie jest uzywana przez dtuzszy czas, wyciaggnij wtyczke z gniazdka i przechowuj urzadzenie

w miejscu wolnym od kurzu i szkodnikéw.

Przywarte resztki jedzenia mozna usuwac poprzez wczesniejsze namoczenie zabrudzonego miejsca przy uzyciu mokrej Scierki
z niewielka iloscig ptynu do mycia naczyn lub uzy¢ do tego celu skrobaczki do szkta. Uwaga: skrobaczka do szkta jest ostra.
Trzymaj ja z dala od dzieci.

W przypadku uporczywych plam stosuj specjalny $rodek czyszczacy do ceramicznych/ indukcyjnych ptyt grzewczych.

Uwaga: postepuj zgodnie z instrukcjami podanymi na opakowaniu danego srodka.
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AWARIE | ROZWIAZANIA

Jesli wystapi problem, zostanie to pokazane na wyswietlaczach.

Kod awarii | Przyczyna Rozwigzanie
Brak garnka lub patelni badz
EO garnek lub patelnia zbyt mata lub Ustaw odpowiedni garnek lub patelnie na srodku strefy grzania.
z nieprawidtowego materiatu.
E1 Napiecie elektryczne jest zbyt niskie. Sprawdz, czy Twoja instalacja elektryczna ma napiecie 220-240 V. Ewentualnie uzyskaj
pomoc elektryka.
B2 Napiecie elektryczne jest zbyt wysokie. Sprawdz, czy Twoja instalacja elektryczna ma napiecie 220-240 V. Ewentualnie uzyskaj
pomoc elektryka.
E3 Uszkodzony czujnik temperatury. Skontaktuj sie z dziatem serwisowym firmy Inventum.
E4 Uszkodzony czujnik indukcyjny. Skontaktuj sie z dziatem serwisowym firmy Inventum.
ES Zabezpieczenie przed gotowaniem Zaczekaj az temperatura wrdci do normy i ponownie wiacz ptyte grzewcza.
bez wody
£ Ptyta grzewcza jest nadmiernie Wytacz ptyte grzewczg i pozwdl strefom grzania ostygnac. Ponownie wiacz ptyte grzewcza
nagrzana. i sprawdz, czy wentylator dziata ptynnie.
E7 Flzujnlk temperatury powloki szklanej Skontaktuj sie z dziatem serwisowym firmy Inventum.
jest uszkodzony.
Ten symbol oznacza, ze tego produktu nie mozna utylizowa¢ wraz ze standardowymi odpadami komunalnymi
(2012/19/UE). Przestrzegaj przepiséw obowigzujgcych w danym kraju odnos$nie segregowania odpadéw
elektrycznych i elektronicznych. Utylizujac produkt prawidtowo, zapobiegasz negatywnym skutkom dla Srodowiska
mmmmm | 2drowia publicznego. Materiat opakowaniowy tego produktu w 100% nadaje sig do ponownego uzycia, dlatego

nalezy go wyrzuci¢ osobno.
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BEZPECNOSTNI PREDPISY — CS

* Pfed pouzitim spotiebice si nejprve diikladné prectéte cely
navod k pouziti a peclivé ho uschovejte k pozdéjSimu nahlédnuti.
e Spotrebic pouzivejte pouze pro ucely popsané v tomto navodu.
Varnou desku pouzivejte pouze k pripravé pokrmd. Ptistroj neni
vhodny k vytapéni mistnosti.
VAROVANI: spotrebic a pfistupné ¢asti se béhem pouzivani
zahtivaji. Nedotykejte se horkych ¢asti. Déti mladsi 8 let
udrzujte mimo dosah spotrebice, ledaze jsou pod neustalym
dozorem.
¢ Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo nedostatecnymi zkusenostmi nebo
znalostmi smi spotrebic pouZzivat pod dozorem nebo pokud
byly pouceny o jeho bezpeéném pouZivani a chapou nebezpeci
spojena s jeho pouzivanim.
* Déti si se spotrebicem nesmi hrat.
e CiSténi ani udrzbu spotrebice nesmi provadét déti, ledaze by pfitom
byly pod dozorem.
¢ Ve skfinkach nad nebo za spotfebi¢em neuchovavejte predméty,
které jsou pro déti zajimavé.
¢ Varné zény se béhem pouzivani zahtivaji a po pouziti zGstavaji
po urcitou dobu horké. BEhem vareni a bezprostfedné po vareni
neumoznéte pristup malym détem do blizkosti spotrebice.
* Nejsou-li dodrzovany bezpecnostni predpisy a varovani, nemuize
vyrobce nést odpovédnost za Skody, které z toho vyplyvaiji.
* Nikdy neotevirejte kryt spotrebice.
¢ Na varné desce neohfrivejte uzavrené plechovky. Vytvori se
pretlak, ktery m(Ze zpUsobit explozi plechovek. Tim muze dojit
ke zranéni/popaleni.
VAROVANI: nebezpedi pozaru: nenechavejte na varné desce
nic stat bez dozoru.
VAROVANI: vareni na tuku nebo oleji na varné desce bez
dozoru muze byt nebezpecné a mlize zpUlsobit pozar. NIKDY
se nepokousejte uhasit ohen vodou, ale vypnéte spotrebic
a poté zakryjte plameny napftiklad poklici nebo hasici dekou.
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e Spotrebic se nesmi pouzivat venku.

e Spotrebic nepouzivejte jako pracovni desku. Spotfebi¢ se muze
nedopatfenim zapnout nebo muze byt stale horky, coz mlze
zpUsobit roztaveni, zahrati nebo vzplanuti predméta.

e Spotrebi¢ nikdy nezakryvejte utérkou a podobné. Pokud je
spotrebic jesté horky nebo zapnuty, hrozi nebezpedi pozaru.

e K ¢isténi varné desky nikdy nepouzivejte vysokotlaky nebo parni
Cistic.

e Spotrebi¢ nepouzivejte v mistnosti s okolni teplotou pod 5 °C.

* Pfi prvnim pouZiti spotrebice bude vydavan zapach ,novoty*“.
To je normalni. Ventilaci se zapach automaticky odstrani.

VAROVANI: pokud dojde k rozbiti sklenéné desky varné desky:
- okamzité vypnéte vSechny horaky a elektricka topna télesa
a odpojte napajeni spotrebice.
- nedotykejte se povrchu spotrebice.
- nepouzivejte spotrebic.

e Spotrebi¢ neni urcen k ovladani externim ¢asovacem nebo
samostatnym systémem ddalkového ovladani.

¢ Na povrch varné desky neumistujte Zadné kovové predméty,
jako jsou noze, vidlicky, IZice a poklice. Ty se mohou zahfivat.

e Sklokeramicka deska je velmi pevna, ale neni nerozbitna. Pokud
na ni néco spadne, napfiklad kofenka nebo Spicaty predmét,
muZe dojit k jejimu prasknuti.

VAROVANI: pokud povrch praskne, vypnéte spotrebic,
aby nedoslo k drazu elektrickym proudem.

¢ Zohlednéte velmi rychlé zahfivani pfi nastaveni vyssiho stupné.
Pokud jste varnou zénu nastavili na vyssi stupen, vzdy u ni
zUstanite stat.

¢ Vadné dily mohou byt nahrazeny pouze originalnimi dily. Pouze
u téchto dild mlZe vyrobce zarudit, Ze spliuji bezpecnostni
pozadavky.

* Na Skody zplsobené nespravnym pfipojenim nebo nespravnym
pouzitim se zaruka nevztahuje.

* Pokud je pripojovaci kabel poskozen, m{ize jej vyménit pouze
vyrobce, jeho servisni organizace nebo stejné kvalifikovana
osoba, aby se zabranilo nebezpecnym situacim.
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* Elektrické pfipojeni musi odpovidat narodnim a mistnim predpistim.

e Sténova zasuvka a zastrcka musi byt vzdy pfistupné.

e Spotrebi¢ nesmi byt pfipojen k siti pomoci rozbocovaci zasuvky
nebo prodluZzovaciho kabelu. Pfitom nelze zarucit bezpecné
pouzivani spotrebice.

e Spotrebi¢ musi byt vidy uzemnén.

¢ Pracovni deska, na které je varna deska umisténa, musi byt rovna.

e Stény a pracovni deska kolem spotrebi¢e musi byt tepelné
odolné alespon do 90 °C. | kdyz se samotny spotrebic¢ nezahfiva,
teplo z horkého nadobi miZe sténu zabarvit nebo deformovat.

* VAROVANI: Vareni na varné desce je nutné neustdle sledovat.
Kratky proces vareni nebo peceni musi byt sledovan nepfretrzité.

Cs-70



POPIS VYROBKU

Varna zéna (@ 192 mm)

Tlacitko ¢asovace

Otoény polohovy prepinac

Tladitko zapnuti/vypnuti s displejem
Tlacitko zamku tlacitek

Kryt

ok wN R
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PRED PRVNIM POUZITIM

Pfed prvnim pouZitim spotiebice postupujte nasledovné: varnou desku opatrné vybalte a odstrarite veskery obalovy material.
Obaly (plastové sacky a karton) drzte mimo dosah déti. Po vybaleni peclivé zkontrolujte, zda spotiebi¢ nema vnéjsi poskozeni,
ke kterému mohlo dojit pfi prepraveé.

Umistéte varnou desku na pevny, rovny a tepelné odolny povrch. Ocistéte varnou desku mirné navlhcenym hadfikem. Dfive nez
zasunete zastréku do zasuvky, zkontrolujte, zda napéti odpovida Gdaji na typovém stitku.

OVLADANI VARNE DESKY

PouZivejte pouze hrnce, které jsou vhodné pro indukéni varnou desku a maji spravnou velikost od 15 do 20 cm v priiméru.
Indukéni varna deska ma dvé varné zény a kazdd varna zéna ma vlastni ovladaci tlacitka. Ovladani pro obé varné zény funguje stejné.

Indukéni varna deska je Fizena elektronickymi snimacdi, které se ovladaji dotykem ptislusného dotykového tlacitka. Pfi kazdém
dotyku tlacitka nebo otoéeni polohového prepinace zazni zvukovy signal. Ovladaci jednotku udrzujte vidy Cistou a suchou.

NA SKLOKERAMICKOU DESKU POLOZTE HRNEC.

e Zkontrolujte, zda nejsou ucpané ventilaéni otvory, a neumistujte kuchyriské nacini do bezprostiedni blizkosti indukéni varné desky.

® Hrnec s jidlem nebo tekutinou umistéte do stfedu varné zény.

ZASUNTE ZASTREKU DO ZASUVKY

e Po zasunuti zastrcky do zasuvky zazni pipnuti. Na displeji blika [--].

ZAPNUTI INDUKENI VARNE DESKY

o Stisknéte tla¢itko zapnuti/vypnuti. Na displeji se zobrazi [on] a varnd zéna je pfipravena k zahfati.

e Pokud varna zéna nebude ovladana béhem 1 minuty po zapnuti varné zény [on], indukéni varna deska se automaticky vrati
do pohotovostniho rezimu [--].

NASTAVENi POLOHY

e Otacenim polohového prepinace na indukéni varné desce nastavte poZzadovanou polohu.
Indukéni varna deska ma 10 poloh, kde [1] je nejnizsi nastaveni a boost [P] je nejvyssi nastaveni.

Poloha 1 2 3 4 5 6 7 8 9 Boost
Zobrazeni displeje 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P
e Pokud po zapnuti neni na varné zéné zadny hrnec, indukéni varna deska se nezahtiva. O minutu pozdéji se indukéni varna
deska automaticky vypne.

VYPNUTI INDUKENT VARNE DESKY
e Stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti ruéné vypnéte varnou zénu nebo polohovy pfepina¢ nastavte na 0.
Pozor: sklenénd deska bude horka [HH].

INDIKACE ZBYTKOVEHO TEPLA

Indikace zbytkového tepla ukazuje, Ze sklenéna deska je stéle pfilis horkd na to, aby bylo moZzné se dotknout oblasti varné zény.
Pokud je oblast varné zdny stéle p¥ilis horkd, na displeji se zobrazi [HH]. Jakmile teplota klesne, ale je stale jesté vysokd, indikace
[HH] se zméni na [hh]. KdyzZ na displeji blika [--], je teplota sklenéné desky nizka.

FUNKCE BOOST

Funkce Boost poskytuje na kratkou dobu extra vykon.

* Zapnéte varnou desku a otocte polohovy prepina¢ na nejvyssi nastaveni Boost. Funkce Boost se aktivuje, kdyZ se na displeji
zobrazi [P]. Po 5 minutach se funkce Boost automaticky pfepne zpét do polohy 9.
Jakmile je vybrana jina poloha, funkce Boost se zrusi.

Pozor: funkci Boost nelze pouzit na obou varnych zonach soucasné. Pokud je jedna varna zéna zapnuta s funkci Boost a druha
varna zona je zapnuta také s funkci Boost, nastaveni prvni varné zony se automaticky zméni na nizsi nastaveni.

Cs-72



NASTAVENi CASOVACE

o Kdyz je indukéni varna deska zapnuta, stisknutim tlacitka Casovace nastavite ¢asovac. Na displeji nyni budou blikat cislice [45].
Pomoci polohového prepinace upravte cas.

Maximalni nastaveni ¢asovace zavisi na nastavené poloze.

Zobrazeni na displeji je omezené a prvnich 60 minut se zobrazuje po minutdch [01-60]. Je-li éasovac nastaven na vice nez
60 minut, zobrazeni se méni po hodinach a 10 minutdch. Kazdé prodlouzeni ¢asu se nyni zvySuje o 10 minut.
Naptiklad: 1 hodina a 10 minut se zobrazi jako 1.1.

3 hodiny a 40 minut se zobrazi jako 3.4.

Poloha 1 2 3 4 5 6 7 8 9 Boost
P Y N 9 hodin . . . . . 4 3 2

Maximalni doba casovace 250 minut 9 hodin | 8 hodin | 7 hodin | 6 hodin | 5 hodin hodiny | hodiny | hodiny P

Pfiklad zobrazeni 9.5 9.0 8.0 7.0 6.0 5.0 4.0 3.0 2.0 -

na displeji

* Za 5 sekund po nastaveni Casovace se na displeji zobrazi nastavena poloha a rozsviti se indikace nad tlacitkem casovace.

¢ Kdy? je nastaven ¢asovaé, mlzZete zbyvajici ¢as zkontrolovat opétovnym stisknutim tlacitka ¢asovace. Chcete-li upravit
nastaveny cas, stisknéte tlacitko casovace a otocenim polohového prepinace upravte ¢as.

* Po uplynuti nastaveného Casu zazni pipnuti a indukéni varna deska se automaticky vypne. Na displeji blika [HH].

DETSKA POJISTKA

Détska pojistka zabrariuje neimysinému nastaveni indukéni varné desky. Provedeni napfiklad vyssiho nastaveni nebo jiného
nastaveni neni mozné. Je pouze mozné indukéni varnou desku vypnout.

Kdyz je indukéni varna deska v provozu, aktivujte détskou pojistku.

e Stisknéte na 2 sekundy dotykové tlacitko détské pojistky. Na displeji se zobrazi [L + nastavena poloha], naptiklad [L9],

a rozsviti se indikace nad dotykovym tlacitkem détské pojistky. Nyni je funkéni pouze tlaéitko zapnuti/vypnuti a dotykové

tlacitko détské pojistky.
Deaktivace détské pojistky

e Stisknutim dotykového tlacitka détské pojistky na dobu 2 sekund deaktivujete détskou pojistku. Na displeji se zobrazi

[nastavena poloha], naptiklad [9], a zhasne indikace nad dotykovym tlacitkem détské pojistky.
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HRNCE

Hrnce, které jiz byly pouZity na jiné varné desce, napfiklad na plynové desce, jiz nejsou vhodné pro indukéni varné desky.
Pokud tedy nemate vhodny hrnec, pfed prvnim pouZitim si jej pofidte.

— | e

— A 4

Kovové panev Hrnec Smaltovany hrnec Litina Cajova konvice
z nerezové oceli s kovovym dnem grilovaci deska z nerezové oceli nebo
smaltovana

o Jaké pozadavky musi splfiovat dobry hrnec? Hrnec by mél obsahovat magnetické materidly. Nejlepsich vysledkd dosdhnete
s kuchyriskym nacinim z oceli, smaltované oceli, litiny nebo nerezové oceli.

¢ PouZivejte hrnce se silnym, plochym dnem, které maji stejny priimér jako varna zéna. Tim se zkracuje doba vareni.

e Hrnec musi mit ploché dno a minimalni prdmér 12 cm a maximalni pramér 20 cm. Varnou zénou je kruh s prisecikem ¢ar
jako stfedem kruhu.

® Po prvnim pouZiti se na hrnci mohou objevit bilé skvrny. To je normalni. Do hrnce nalijte trochu octa a zahfejte na 60-80 °C.
Poté skvrny odstrarite kartacem.

¢ Nevhodnym materialem pro hrnce je: sklo, keramika, hlinik, méd'a jiné nemagnetické materidly.

® Po sejmuti hrnce z varné zény indukéni varna deska okamzité zastavi ohrev.

® Hrnec musi byt umistén do stfedu varné zdny.

e PFi pouziti nékterych hrnct mizete slyset rGizné zvuky. To je zpUsobeno tvarem hrnce a nema to zadny vliv na funkci nebo
bezpecnost indukeni varné desky.

USPORA ENERGIE

e Pred zapnutim postavte hrnec na varnou zénu. Pokud varnou zénu zapnete bez hrnce, varna zéna nebude délat nic.
e Pro zkraceni doby vafeni vidy pouZivejte poklici na hrnec.

e P¥ivrouci kapaliné snizte vykon.

¢ Nepouzivejte pfilis mnoho kapaliny nebo tuku. Pokud se jich pouZije pfilis mnoho, vafeni nebo peceni trvd déle.

e Vlyberte spravny vykon pro rlizné moznosti vafeni.

CISTENI A UDRZBA
Pred cisténim vzdy vytahnéte zastrcku ze zasuvky. Pred ¢isténim indukéni varné desky nechte varnou zénu vychladnout.

e K Cisténi povrchu indukéni varné desky nepouZivejte agresivni brusné Cistici prostfedky, rozprasovaci Cistici prostfedky ani
ostré predméty, které pro tento tcel nejsou uréeny.

e V pribéhu ¢asu se mohou ventilacni otvory zanést prachem nebo jinymi usazeninami. Ventila¢ni otvory vycistéte mékkym
suchym hadfikem. V p¥ipadé potieby pouzijte mékky karta¢ nebo mini vysavac.
Upozornéni: Indukéni varnou desku neoplachujte vodou.

e Povrch indukéni varné desky kazdy den Cistéte navihéenym hadiikem a jemnym Cisticim prostiedkem, jako je napfiklad myci
prostfedek. Dikladné osuste kuchyriskym papirem nebo suchou utérkou.

e Nékteré hrnce mohou na sklenéné desce zanechat kovové zbytky. Tyto ihned po pouZiti odstrarite, jinak bude odstrariovani
stale obtiznéjsi. V pfipadé potieby poufzijte vihky hadfik s trochou zubni pasty nebo Eisticiho prostfedku.

e Pokud nebudete indukéni varnou desku del$i dobu pouZivat, vytahnéte zastréku ze zasuvky a pfistroj ulozte na misté bez
prachu a skadcu.

¢ Pripecené jidlo mlzZete odstranit namocenim plochy vihkym hadfikem a trochou myciho prostfedku nebo muzete pouzit
Skrabku na sklo. Pozor: Skrabka na sklo je ostra. Uchovavejte ji mimo dosah déti.

¢ Na odolné skvrny pouZivejte specidlni Cistici prostiedek na keramické/indukéni varné desky. Pozor: postupujte podle pokynt
na obalu.
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PORUCHY A RESENI

Dojde-li k problému, zobrazi se na displeji.

Chybovy kéd | P¥itina Reseni
Zadny hrnec, pfili$ maly hrnec
EO nebo hrnec vyrobeny ze Spatného Do stfedu varné zény umistéte vhodny hrnec.
materidlu.
1 Napéti je pHliz nizke. ZantI.'0|,l:l(jte, zda je vase elektricka instalace 220-240 V. V pfipadé potfeby privolejte
elektrikare.
B2 Napéti je pHliz vysoks. Zkontl.'0|llfjte, zda je vase elektricka instalace 220-240 V. V pfipadé potieby pfivolejte
elektrikare.
E3 Snimac teploty je vadny. Obratte se na servisni oddéleni Inventum.
E4 Indukéni snimac je vadny. Obratte se na servisni oddéleni Inventum.
ES Ochrana proti chodu nasucho. Pockejte, az se teplota vrati na normdlni hodnotu, a varnou desku znovu zapnéte.
. L é é 26 | . Zi &
£6 Varna deska je prehiats. Vyp”nefe varnf)u dveslfula Ij?,Chte varné zony vychladnout. Znovu zapnéte varnou desku
a ujistéte se, Ze vétrani bézi hladce.
E7 Snimac teploty sklenéné desky je vadny. | Obratte se na servisni oddéleni Inventum.

RECYKLACE

Tento symbol znamena, Ze vyrobek nesmi byt likvidovan spoleéné s béznym domovnim odpadem (2012/19/EU).

Pti oddéleném sbéru elektrickych a elektronickych vyrobku se fidte prislusnymi predpisy vasi zemé. Spravna likvidace
vyrobku zabrani negativnim dopaddm na Zivotni prostredi a lidské zdravi. Obalovy material tohoto vyrobku je 100%
recyklovatelny, obalovy material odevzdejte oddélené.
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BEZPECNOSTNE PREDPISY — SK

« Skor nez zaénete spotrebi¢ pouzivat, pozorne si precitajte cely
navod na pouzitie a uschovajte ho pre pripad dalsSej potreby.

e Spotrebi¢ pouzivajte vylucne na ucely uvedené v navode na
pouZzitie. Varnu dosku pouzivajte len na pripravu pokrmov.
Zariadenie nie je vhodné na vyhrievanie miestnosti.

VAROVANIE: spotrebic a pristupné ¢asti sa pocas pouzivania
zahrievaju. Nedotykajte sa horucich ¢asti. Deti mladsie ako
8 rokov udrzujte mimo dosahu spotrebica, ak nie su pod
neustalym dozorom.

* Pri zodpovedajucom dozore alebo pouceni o bezpe¢nom pouzivani
spotrebica a upozorneni na nebezpecenstva s nim spojené mézu
tento spotrebic pouzivat deti od veku 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami, ako aj osoby
bez skusenosti alebo potrebnych znalosti.

e Deti sa nesmu so spotrebi¢om hrat.

¢ Deti smu spotrebic Cistit alebo vykondvat jeho udrzbu len pod
zodpovedajucim dozorom.

¢V skrinkach umiestnenych nad alebo za spotrebicom
neuchovdvajte predmety, ktoré su pre deti zaujimavé.

¢ Varné zény sa pocas pouzivania zahrievaju a zostavaju horuce
eSte urcity ¢as po pouziti. Malé deti udrZzujte pocas varenia
a bezprostredne po nom mimo dosahu spotrebica.

¢V pripade nerespektovania bezpecnostnych predpisov a varovani
nemoze niest vyrobca zodpovednost za Skody, ktoré z toho
vyplyvaju.

» Nikdy neotvdarajte kryt spotrebica.

* Na varnej doske nezohrievajte uzavreté plechovky. Vytvori sa
pretlak, ktory moze spdsobit vybuch plechoviek. Tym moéze dojst
k zraneniu/popdleniu.

VAROVANIE: nebezpecenstvo poziaru: na varnej doske
nenechavajte ni¢ stat bez dozoru.

VAROVANIE: varenie na tuku alebo oleji na varnej doske bez
dozoru moéze byt nebezpecné a moze sposobit poZiar. NIKDY sa
nepokusajte uhasit oher vodou, ale vypnite spotrebic, a potom
zakryte plamene napriklad pokrievkou alebo hasiacou dekou.
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e Spotrebic sa nesmie pouzivat vonku.

* Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovnu dosku. Spotrebi¢ sa moze
nedopatrenim zapnut alebo moze byt stale horuci, co mbze
spOsobit roztavenie, nahriatie alebo vzplanutie predmetov.

* Spotrebic nikdy nezakryvajte utierkou alebo podobnym predmetom.
Ak je spotrebic esSte horuci alebo zapnuty, hrozi nebezpecenstvo
poZiaru.

* Na Cistenie varnej dosky nikdy nepouzivajte vysokotlakovy alebo
parny CistiC.

e Spotrebi¢ nepouzivajte v miestnosti s okolitou teplotou pod 5 °C.

* Pri prvom poutziti spotrebica pocitite zapach ,,novoty“.

To je normdlne. Ventilaciou sa zapach automaticky strati.
VAROVANIE: ak dojde k rozbitiu sklenenej plochy varnej dosky:
- okamzite vypnite vSetky horaky a elektrické vyhrievacie
telesa a preruste privod napatia do spotrebica.
- nedotykajte sa povrchu spotrebica.
- spotrebic nepouZivajte.

® Spotrebic nie je uréeny na ovladanie externym ¢asovacom alebo
samostatnym systémom dialkového ovladania.

* Na povrch varnej dosky neumiestiujte Ziadne kovové predmety,
ako su noze, vidlicky, lyZice a pokrievky. M6Zu sa nahriat na
vysoku teplotu.

o Sklokeramicka doska je velmi pevn3, ale nie je nerozbitna. Ak na fiu
nieCo spadne, napriklad korenicka alebo ostry predmet, moze dojst
k jej prasknutiu.

VAROVANIE: v pripade prasknutia povrchu vypnite spotrebic,
aby nedoslo k Urazu elektrickym pradom.

e Zohladnite velmi rychle zahrievanie pri nastaveni na vyssi
stupen. Ak ste varnu zonu nastavili na vyssi stupen, nikdy od nej
neodchadzajte.

* PoSkodené diely sa m6zu nahradzat len originalnymi dielmi. Len pri
tychto dieloch méZe vyrobca zarucit, Ze spliaju bezpecnostné
poZiadavky.

e Zaruka sa nevztahuje na skody sposobené nespravnym
pripojenim alebo nespravnym pouZivanim.
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¢ Ak je pripojovaci kabel poskodeny, moze ho vymenit len vyrobca,
jeho servisné oddelenie alebo rovnako kvalifikovana osoba,
aby sa zabranilo vzniku nebezpeclnych situacii.

e Elektricka pripojka musi zodpovedat narodnym a miestnym predpisom.

¢ Nastennad zasuvka a zastréka musia byt vidy pristupné.

* Spotrebic¢ nesmie byt pripojeny k elektrickej sieti pomocou
rozbocky alebo predlZzovacieho kabla. V takom pripade nie je
mozné zarucit bezpecné pouzivanie spotrebica.

e Spotrebi¢ musi byt vidy uzemneny.

¢ Pracovna doska, na ktorej je varna doska umiestnend, musi byt rovna.

* Steny a pracovna doska v okoli spotrebi¢a musia byt tepelne odolné
aspon do 90 °C. Hoci sa samotny spotrebi¢ nezahrieva, teplo
z horucej varnej nadoby moze zafarbit alebo zdeformovat stenu.

¢ VAROVANIE: vZdy sledujte proces varenia na varnej doske.

Kratky proces varenia alebo pecenia musite nepretrzite sledovat.
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POPIS VYROBKU

Varna zéna (@ 192 mm)

Tlacidlo ¢asovaca

Regulator nastavenia rezimu

Tlacidlo zapnutia/vypnutia s displejom
Tlacidlo zamku tlacidiel

Kryt

ok wN R
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PRED PRVYM POUZITIM

Pred prvym pouZitim spotrebica postupujte nasledovne: varnu dosku opatrne vybalte a odstrarite vSetok obalovy material.
Obalovy material (plastové vrecka a kartdn) skladujte mimo dosahu deti. Po vybaleni dokladne skontrolujte, i spotrebic
nevykazuje zndmky poskodenia, ku ktorému mohlo déjst pocas prepravy.

Varnu dosku poloZte na pevny, rovny a Ziaruvzdorny povrch. Varnu dosku vycistite mierne navlhéenou handric¢kou. Skor nez
zasuniete zastrcku do zasuvky, skontrolujte, ¢i napatie zodpoveda napatiu uvedenému na typovom stitku.

OBSLUHA VARNEJ DOSKY

Pouzivajte vylu¢ne varné nadoby urcené na induként varnt dosku a so spravnym priemerom od 15 do 20 cm.
Indukéna varnd doska ma dve varné zény a kazda z nich ma vlastné ovladacie tlacidla. Ovladanie oboch varnych zén funguje rovnako.

Indukéna varna doska je riadena elektronickymi snima¢mi, ktoré sa ovladaju dotykom prislusného dotykového tlacidla. Pri kazdom
dotyku tlacdidla alebo otoceni reguldtora zaznie zvukovy signdl. Dbajte na to, aby bola ovlddacia plocha vidy Cista a sucha.

UMIESTNENIE VARNEJ NADOBY NA SKLOKERAMICKU DOSKU

o Skontrolujte, Ci nie su zablokované ventilacné otvory a do bezprostrednej blizkosti indukénej varnej dosky neumiestriujte
Ziadne kuchynské nacinie.

e Varnu nadobu s jedlom alebo tekutinou umiestnite do stredu varnej zény.

ZASUNUTIE ZASTRCKY DO ZASUVKY

e Po zasunuti zastréky do zasuvky zaznie zvukovy signal. Na displeji za¢ne blikat symbol [--].

ZAPNUTIE INDUKENEJ VARNEJ DOSKY

e Stlatte tlacidlo zapnutia/vypnutia. Na displeji sa zobrazi [on] a varna zéna je pripravena zacat s ohrevom.

e Ak varnu zénu nezaénete obsluhovat do 1 minuty po jej zapnuti [on], indukénd varna doska sa automaticky prepne spat
do pohotovostného rezimu [--].

NASTAVENIE STUPNA

¢ Otocenim reguldtora rezimu nastavte induként varnd dosku na Zelany stuperi.

Stupen 1 2 3 4 5 6 7 8 9 Boost

Zobrazenie na displeji 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P

e Ak sa na varnej zéne po zapnuti nenachadza varna nadoba, indukéna varna doska sa nezaéne nahrievat. Po 1 minite sa
automaticky vypne.

VYPNUTIE INDUKCNEJ VARNEJ DOSKY
e Varnu zénu vypnite manualne stlatenim tlacidla zapnutia/vypnutia alebo nastavte regulator nastavenia rezimu na 0.
Upozornenie: sklenena plocha je horuca [HH].

INDIKACIA ZVYSKOVEHO TEPLA

Indikécia zvy$kového tepla ukazuje, Ze sklenend plocha je stale prili$ horuca na to, aby sa bolo mozné dotknut oblasti varnej zény.
Ak je oblast varnej zony stéle prili$ horuca, na displeji sa zobrazi symbol [HH]. Ked' teplota klesne, ale stéle je dost vysoka, zmeni
sa symbol z [HH] na [hh]. Teplota sklenenej plochy je nizka, ked na displeji zatne blikat symbol [--].

FUNKCIA BOOST

Vdaka funkcii Boost dosiahnete v kratkom ¢ase zvyseny vykon.

¢ Zapnite varnu dosku a reguldtor reZzimu nastavte na najvyssi stupen — Boost. Funkcia Boost je aktivna, ked'sa na displeji
zobrazi symbol [P]. Po 5 minutach sa funkcia Boost automaticky prepne spit na stuperi 9.
Ked zvolite iny stupen, funkcia Boost sa automaticky zrusi.

Upozornenie: funkciu Boost nie je mozné pouzivat na obidvoch varnych zénach sucasne. Ked' je prva varnd zéna zapnuta
a nastavena na funkciu Boost a na tuto funkciu nastavite aj druhu varnu zénu, nastavenie prvej varnej zony sa automaticky
prepne na nizsi stupen.
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NASTAVENIE CASOVACA

o Casovac nastavite stladenim tlagidla ¢asovaca, ked je indukéna varna doska zapnuta. Na displeji zaénu blikat Cislice [45].
Na Upravu ¢asu pouZite regulator nastavenia rezimu.
Maximalne mozZné nastavenie Casovaca zavisi od nastaveného stupna.
MoZnosti zobrazenia na displeji si obmedzené, preto sa prvych 60 minut zobrazuje po mindte [01 — 60]. Ked' nastavite
¢asovat na viac ako 60 minut, zobrazi sa na displeji po¢et hodin a 10-ky minut. Kazdé predizenie teraz zvysi ¢as o 10 mindt.
Napriklad: 1 hodina a 10 mindt sa zobrazuje ako 1.1.

3 hodiny a 40 minut sa zobrazuju ako 3.4.

Stupen 1 2 3 4 5 6 7 8 9 Boost
Maximalne mozné 9 hodin 9 8 7 6 5 4 3 2 P
nastavenie ¢asovaca a50mindt | hodin | hodin | hodin | hodin | hodin | hodiny | hodiny | hodiny

Priklad zobrazenia 9.5 9.0 8.0 7.0 6.0 5.0 4.0 3.0 2.0 -
na displeji

¢ 5 sekind po nastaveni ¢asovaca sa na displeji zobrazuje nastaveny stupen a svieti svetelny indikator nad tlacidlom ¢asovaca.

¢ Ked je nastaveny ¢asova¢, mozete skontrolovat zostavajuci ¢as opatovnym stlacenim tlacidla ¢asovaca. Ked chcete zmenit
nastaveny cas, stlacte tlacidlo ¢asovaca a otoc¢enim reguldtora upravte cas.

® Po uplynuti nastaveného casu zaznie zvukovy signal a indukéna varna doska sa automaticky vypne. Na displeji blika symbol [HH].

DETSKA POISTKA

Detskd poistka zabrariuje neumyselnej zmene nastaveni indukénej varnej dosky. Napriklad nie je mozné nastavit vy33i stuper

alebo uskutoénit iné nastavenia. Indukénu varnd dosku je mozné jedine vypnat.

Aktivacia detskej poistky, ked' je indukéna varna doska zapnuta.

o Stlacte na 2 sekundy dotykové tlacidlo detskej poistky. Na displeji sa zobrazi [L+nastaveny stuperi], napriklad [L9], a rozsvieti
sa svetelny indikator nad dotykovym tla¢idlom detskej poistky. Teraz funguje uZ len tla¢idlo zapnutia/vypnutia a dotykové
tlacidlo detskej poistky.

Dezaktivacia detskej poistky

¢ Stlacte na 2 sekundy dotykové tlacidlo detskej poistky na jej vypnutie. Na displeji sa zobrazi [nastaveny stuperi], napriklad [9],
a svetelny indikator nad dotykovym tlacidlom detskej poistky zhasne.
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VARNE NADOBY

Varné nadoby, ktoré ste uz pouzivali na inej varnej doske, napriklad plynovej, nie su viac vhodné na poutzitie na indukénej varnej
doske. Ak teda nemate Ziadnu vhodnu varnu nadobu, pred prvym pouZitim si zadovazte novu.

—-_—'—

— T A

Kovova panvica Hrniec Smaltovany hrniec Liatinova Cajnik
z uslachtilej ocele s kovovym dnom grilovacia panvica z uslachtilej ocele alebo
smaltovany

Aké vlastnosti musi mat vhodna varna nddoba? Musi obsahovat magnetické materialy. Najlep3ie vysledky dosiahnete

s kuchynskymi nadobami z ocele, smaltovanej ocele, zliatiny alebo uslachtilej ocele.

PouZivajte riady so silnym, plochym dnom, ktoré maju rovnaky priemer ako prislusna varna zéna. Skrati sa tym doba varenia.
Nadoby musia mat ploché dno, minimalny priemer 12 cm a maximalny priemer 20 cm. Varna zéna je kruh, ktorého stred
oznacuju prekrizené linie.

Po prvom pouziti sa mézu v nadobe objavit biele skvrny. To je normalne. Do nadoby nalejte trochu octu a zohrejte ho na
60 — 80 °C. Skvrny nasledne odstrarite pomocou kefky.

Nevhodné materialy varnych nadoby su: sklo, keramika, hlinik, med’ a iné nemagnetické materialy.

Ked odoberiete varnu nadobu z varnej zony, indukéna varna doska okamzite prestane s ohrevom.

Nadobu musite umiestnit do stredu varnej zény.

Pri pouZiti niektorych varnych nadob mézete poéut rézne zvuky. Pricinou je ich tvar a nema to Ziaden vplyv na fungovanie
alebo bezpeénost indukénej varnej dosky.

USPORA ENERGIE

Varnu nadobu umiestnite na varnu zénu este predtym, ako ju zapnete. Ked' zapnete varnu zénu bez toho, aby sa na nej
nachadzala varnd nadoba, varnd zéna nebude ohrievat.

Na skratenie doby varenia vidy pouZivajte pokrievku.

Ked'za¢ne tekutina vriet, znizte vykon.

Nepouzivajte prili$ vela tekutiny alebo tuku. PouZitie prili$ velkého mnoZstva predlZuje ¢as varenia alebo pecenia.
Vyberte spravny vykon pre rozne moznosti varenia.

CISTENIE A UDRZBA

Pred Cistenim vzdy najprv vytiahnite zastréku zo zsuvky. Skor ako zaénete indukénd varni dosku €istit, nechajte varnd zénu
vychladnat.

Na Cistenie povrchu indukénej varnej dosky nepouzivajte agresivne abrazivne Cistiace prostriedky, rozprasovacie Cistiace
prostriedky ani ostré predmety, ktoré nie st uréené na tento ucel.

Po istom ¢ase sa méZzu ventilaéné otvory upchat v désledku zanesenia prachom alebo inymi necistotami. Ventilaéné otvory
vycistite jemnou, suchou utierkou. V pripade potreby pouZite makku kefku alebo maly ru¢ny vysavac.

Upozornenie: Induként varnu dosku neoplachujte vodou.

Povrch indukénej varnej dosky Cistite denne navlhéenou handrickou a jemnym cistiacim prostriedkom, ako je napriklad
umyvaci prostriedok na riad. Dékladne osuste papierovou kuchynskou utierkou alebo suchou utierkou.

Niektoré varné nadoby mézu na sklenenom povrchu zanechat kovovi vrstvu. Odstrafite ju okamZite po pouZiti, pretoze
neskor to pdjde ¢oraz tazdie. Pouzite napriklad navihéend handri¢ku s malym mnoZstvom zubnej pasty alebo umyvacieho
prostriedku na riad.

Ked'indukénd varnd dosku dlhsie nepouZivate, vytiahnite zastréku zo zasuvky a spotrebic uskladnite na miesto bez vyskytu
prachu a skodcowv.

Pripalené jedlo mézZete odstranit navlhéenim danej plochy vihkou handri¢kou a trochou umyvacieho prostriedku alebo
mozete pouzit skrabku na sklo. Upozornenie: skrabka na sklo je ostra. Uchovévajte ju mimo dosahu deti.

Na odolné 3kvrny pouZivajte $pecialny Cistiaci prostriedok na keramické/indukéné varné dosky. Upozornenie: postupujte
podla pokynov na obale.
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PORUCHY A RIESENIA

Ak doéjde k problému, zobrazi sa informéacia na displeji.

Chybovy kéd | Pricina RieSenie
Ziadna varna nadoba, prili§ mala
EO varna nadoba alebo nadoba Doprostred varnej zény umiestnite vhodnu varni nadobu.
z nespravneho materidlu.
£1 Napitie je prilis nizke. Skontroltfjtfe, ¢i ma vasa elektricka instaldcia 220 — 240 V. V pripade potreby sa obratte
na elektrikéra.
0 Napitie je prili§ vysok. Skontroltfjt,e, ¢i ma vasa elektricka instaldcia 220 — 240 V. V pripade potreby sa obratte
na elektrikéra.
E3 Snimac teploty je chybny. Obratte sa na servisné oddelenie spoloénosti Inventum.
E4 Indukény snimac je chybny. Obratte sa na servisné oddelenie spolo¢nosti Inventum.
E5 Ochrana proti vyvareniu vody. Pockajte, kym sa teplota vrati na normdlnu hodnotu, a varnd dosku znovu zapnite.
£ Varna doska je prehriata. Vyplnl.te varr:u dosku .a nechaj.te varné zény vychladnut. Znovu zapnite varni dosku
a uistite sa, Ze vetranie funguje hladko.
E7 Snimac teploty sklenenej plochy Obrétte sa na servisné oddelenie spolo¢nosti Inventum.

je chybny.

RECYKLACIA

Tento symbol znamen4, 7e vyrobok sa nesmie likvidovat spolu s beznym komunalnym odpadom (2012/19/EU).
Pri oddelenom zbere elektrickych a elektronickych vyrobkov sa riadte prislusnymi predpismi svojho $tatu. Spravna
likvidacia vyrobku zabrani negativnym dopadom na Zivotné prostredie a [udské zdravie. Obalovy materidl tohto

vyrobku je 100 % recyklovatelny, obalovy materidl vracajte oddelene.
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ACCESSOIRES BESTELLEN NL

Ga naar www.tomado.com/support om accessoires of reserveonderdelen aan te schaffen.

GARANTIEVOORWAARDEN

Op dit product wordt een garantie van 24 maanden verleend. Uw garantie is geldig wanneer het product is gebruikt

in overeenstemming met de gebruiksaanwijzing en voor het doel waarvoor het gemaakt is. Tevens dient het originele
aankoopbewijs overlegd te worden met daarop de aankoopdatum, de naam van de retailer en het artikelnummer van het
product. Voor uitgebreide garantievoorwaarden verwijzen wij u naar onze website: www.tomado.com/support

ORDERING ACCESSORIES EN

Go to www.tomado.com/support to purchase accessories or spare parts.

WARRANTY CONDITIONS

A 24 month warranty is provided for this product. Your warranty is valid if the product has been used in accordance with

the user instructions and for the purpose for which it was made. Also the original proof of purchase must be submitted,
stating the date of purchase, the name of the retailer and the item number of the product. For extensive warranty information
you are referred to our website: www.tomado.com/support

BESTELLEN VON ZUBEHOR DE

Wenn Sie Zubehor oder Ersatzteile bendtigen, besuchen Sie bitte unsere Webseite www.tomado.com/support.

GARANTIEBESTIMMUNGEN

Fiir dieses Produkt gewahren wir eine Garantie von 24 Monaten. Diese Garantie gilt jedoch nur, wenn das Produkt in Ubereinstimmung
mit den Anweisungen in der Gebrauchsanleitung und fiir den Zweck, fiir den es hergestellt wurde, verwendet wird. Dariiber hinaus
muss der originale Kaufbeleg (mit Kaufdatum, Namen des Einzelhdndlers und Artikelnummer des Produkts) vorgelegt werden.

Die ausfuhrlichen Garantiebestimmungen finden Sie auf unserer Webseite: www.tomado.com/support

COMMANDER DES ACCESSOIRES FR

Rendez-vous sur www.tomado.com/support pour acheter des accessoires ou des piéces de rechange.

CONDITIONS DE LA GARANTIE

Ce produit est garanti pour une période de 24 mois. Votre garantie est valable lorsque le produit est utilisé conformément
au mode d’emploi et pour 'usage auquel il est destiné. Par ailleurs, la preuve d’achat originale doit étre fournie, en portant
mention de la date d’achat, du nom du détaillant ainsi que du numéro d’article du produit. Pour connaitre les conditions
de garantie détaillées, rendez-vous sur notre site Internet : www.tomado.com/support

PEDIDOS DE ACCESORIOS ES

Visite www.tomado.com/support para adquirir accesorios o piezas de recambio.

CONDICIONES DE LA GARANTIA

Este producto esta cubierto por una garantia de 24 meses. Su garantia es valida siempre que el producto se utilice conforme
a las instrucciones de uso y para el fin para el que se ha concebido. Ademas, se deberd presentar el justificante de compra
original, donde figure la fecha de compra, el nombre del vendedor y el nimero de articulo del producto. Para leer todos

los detalles de las condiciones de garantia, visite nuestro sitio web: www.tomado.com/support
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COME ORDINARE GLI ACCESSORI IT

All'indirizzo web www.tomado.com/support & possibile acquistare accessori e parti di ricambio.

CONDIZIONI DI GARANZIA

Su questo apparecchio vige una garanzia del produttore di 24 mesi. La garanzia & valida soltanto qualora il prodotto sia stato
utilizzato in conformita alle istruzioni per I'uso e destinato ai fini a cui & preposto. A un’eventuale richiesta, & inoltre necessario
allegare la prova di acquisto originale recante la data di acquisto, il nome del venditore e il numero di articolo del prodotto.
Per ulteriori informazioni sulle condizioni di garanzia: www.tomado.com/support

BESTILLING AF TILBEH@R DA

Tilbehgr og reservedele kan bestilles p& www.tomado.com/support.

GARANTIBETINGELSER

Pa dette produkt gives 24 maneders garanti. Garantien daekker, safremt produktet anvendes i overensstemmelse med
brugervejledningen og det tilsigtede formal. Der skal ligeledes forevises originalkvittering, som skal indeholde kgbsdato,
forhandlerens navn og produktets varenummer. Garantibetingelserne kan laeses i deres fulde laengde pa vores hjemmeside:
www.tomado.com/support.

ZAMAWIANIE AKCESORIOW PL

Akcesoria lub czesci zamienne mozna zamawia¢ na stronie internetowej: www.tomado.com/support.

WARUNKI GWARANCIJI

Ten produkt jest objety 24-miesieczng gwarancja. Gwarancja jest wazna, kiedy uzytkuje sie produkt zgodnie z instrukcjg
obstugi oraz zgodnie z przeznaczeniem. Oprdcz tego nalezy przy tym przedtozy¢ dowdd zakupu z widoczng datg zakupu,
nazwa sprzedawcy detalicznego oraz numerem artykutu dotyczacego produktu. Szczegétowe warunki gwarancji mozna
znalez¢ na naszej stronie internetowej pod adresem: www.tomado.com/support

OBJEDNAVANI PRISLUSENSTVI cs

Pfisludenstvi nebo nahradni dily objednavejte pfes www.tomado.com/support.

ZARUCNI PODMINKY

Na tento vyrobek se vztahuje zaruka 24 mésicd. Vase zaruka je platnd, pokud byl vyrobek pouzit v souladu s navodem k pouZziti
a za Ucelem, pro ktery byl vyroben. Zaroven je nutné predloZit plvodni doklad o koupi opatfeny datem ndkupu, jménem
prodejce a &islem zboZi. Podrobné zéruéni podminky naleznete na nasich webovych strankach: www.tomado.com/support

OBJEDNAVANIE PRISLUSENSTVA SK

Prisluenstvo alebo nahradné diely objednévajte cez www.tomado.com/support.

ZARUCNE PODMIENKY

Na tento vyrobok na vztahuje zéruka 24 mesiacov. Va3a zaruka je platnd, pokial bol vyrobok pouZity v stlade s navodom
na pouZitiu a na Ulely, na ktoré bol vyrobeny. Zéroveri je nutné prelozit pévodny doklad o kipe s ddtumom nakupu, menom
predajcu a Cislom tovaru. Podrobné zaru¢né podmienky najdete na nasich webovych strankach www.tomado.com/support.
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